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EESSONA

Dokumendi (EN ISO 11133:2014) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Pd&llumajanduslikud
toiduained”, mille sekretariaati haldab DIN, koostd6s tehnilise komiteega CEN/TC 275 ,Toiduanaliiiisid.
Horisontaalmeetodid“.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tdlke avaldamisega voi
joustumisteatega hiljemalt 2014. a novembriks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad
olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2014. a novembriks.

Tuleb po6orata tiahelepanu vdimalusele, et standardi moni osa vdib olla patendidiguste objektiks. CEN
[ja/voi CENELEC] ei vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise eest.

See dokument asendab standardeid CEN ISO/TS 11133-2:2003 ja CEN ISO/TS 11133-1:2009.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele votma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, endine Jugoslaavia
Makedoonia Vabariik, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Slovakkia,
Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 11133:2014 01.11.2014 parandatud versiooni ilma tihegi muudatuseta iile votnud
standardina EN ISO 11133:2014.
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SISSEJUHATUS

Mikrobioloogilisi uuringuid tegevates laboratooriumites on peamisteks eesméarkideks paljude erinevate
mikroorganismide sdilitamine, elustamine, kasvatamine, avastamine ja/v6i nende arvuline madramine.
S6otmeid kasutatakse koikide traditsiooniliste mikrobioloogiliste kiilvitehnikate ning lisaks ka paljude
alternatiivsete tehnikate puhul. Paljud erineva koostisega soo6tmed on saadaval valmiskujul ning lisaks
kasitletakse kirjanduses paljusid spetsiifilise kasvu eesmarkideks koostatud s66tmeid.

Paljude analiiliside ja madramisprotseduuride tulemused séltuvad sellest, kas kasutatava sd6tme
kvaliteet voimaldab saada konstantseid ja korratavaid tulemusi. S66tmele esitatavad nduded vdéivad
tuleneda nii proovist kui ka maaratavatest organismidest. Niisiis on igasuguste usaldusvaarsete mikro-
bioloogiliste uuringutulemuste seisukohast eeltingimuseks kehtestatud toimivusnduetele vastava sootme
kasutamine. Vajalik on kontrollimine piisavas mahus, et tdendada

a) iga s66tmepartii nduetekohasust,
b) s6dtme eesmargiparasust, ja

c) soOo6tme sobivust konstantsete tulemuste saavutamiseks.

Need kolm Kkriteeriumi on sisemise kvaliteedikontrolli protseduuride oluline osa ning koos asjakohase
dokumentatsiooniga tagavad s66tmete tohusa seire ning tdpsete ja usaldusvairsete andmete saamise.
Usaldusvaarsete mikrobioloogilise analiiiisi tulemuste saamise seisukohast on oluline kasutada
toendatud kvaliteediga s66tmeid. Kdigi standardmeetodites kirjeldatud s66tmete puhul on oluline nende
tookindluse tagamiseks vajalike minimaalsete vastavusnduete kehtestamine. S66tme toimivusnaitajate
madramise katsed on soovitatav teha vastavalt sellele rahvusvahelisele standardile.

Uldtunnustatud minimaalsete toimivuskriteeriumite kehtestamine sé6tmetele peaks aitama tagada palju
tihtlasema kvaliteediga tooteid ning seega vahendama kontrollimise vajalikkuse ulatust kasutaja
laboratooriumis.

Lisaks on koikides mikrobioloogialaborites vdimalik sodtmete produktiivsete, selektiivsete ja/voi
valikuliste omaduste hindamiseks kasutada selles rahvusvahelises standardis maaratletud meetodite
kohaselt moodetavaid vastavuskriteeriume.

Toidu, loomas6dda ja vee mikrobioloogilisel analiiiisimisel loetakse s6otmete kvaliteedi hindamise
seisukohast tilimuslikuks sellest rahvusvahelisest standardist tulenevad néuded.
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1 KASITLUSALA

See rahvusvaheline standard maéairatleb sootmete kvaliteedi tagamisega seotud terminid ja esitab
tiksikasjalikult toidu, loomasd6da ning toidu voi s66da tootmise keskkonnast ning tarbimiseks mdeldud
vOi toidu tootmiseks kasutatavast veest vdetud proovide mikrobioloogiliseks analiilisimiseks
kasutatavate sodtmete ettevalmistamiseks kohaldatavad nduded.

Neid noudeid kohaldatakse kdikidele so6tmete kategooriatele, mis on valmistatud kasutamiseks
mikrobioloogilisi analiilise tegevates laboratooriumites.

Lisaks on antud rahvusvahelises standardis sadtestatud ndéuded ning kirjeldatud meetodeid, mida
kasutatakse sO0Otmete toimivuse kontrollimiseks. See rahvusvaheline standard kehtib erinevatele
tootjatele, sealhulgas:

— drithingutele, kes toodavad ja/véi turustavad kasutusvalmis vo6i poolvalmis taastatavaid voi
dehiidreeritud s66tmeid;

— mittedriithingutele, kes tarnivad s66tmeid kolmandatele isikutele;

— sod0tmeid oma tarbeks valmistavatele mikrobioloogialaboritele.

2 NORMIVIITED

Alljargnevalt loetletud dokumendid, mille kohta on standardis esitatud normiviited, on kas tervenisti voi
osaliselt vajalikud selle standardi rakendamiseks. Dateeritud viidete korral kehtib iiksnes viidatud
vdljaanne. Dateerimata viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim valjaanne koos vdimalike
muudatustega.

ISO 6887-1. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 1: General rules for the preparation of the
initial suspension and decimal dilutions

ISO 6887-2. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 2: Specific rules for the preparation of meat and
meat products

ISO 6887-3. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 3: Specific rules for the preparation of fish and
fishery products

ISO 6887-4. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 4: Specific rules for the preparation of
miscellaneous products

ISO 6887-5. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial
suspension and decimal dilutions for microbiological examination — Part 5: Specific rules for the
preparation of milk and milk products

ISO 6887-6. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 6: Specific rules for the preparation of samples

taken at the primary production stage

[SO 7704. Water quality — Evaluation of membrane filters used for microbiological analyses
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ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for
microbiological examinations

ISO 8199. Water quality — General guidance on the enumeration of micro-organisms by culture

3 TERMINID JA MAARATLUSED

Standardi rakendamisel kasutatakse alljargnevalt esitatud termineid ja maaratlusi.

MARKUS 1 Selles jaotises on antud iildised sé6tmete kvaliteedi tagamisega seotud mairatlused ning toimivuse
kontrollimise, s6otmete ja kontroll-mikroorganismidega seotud terminoloogia.

MARKUS 2 Sé6tmete nimetuste liihendite selgitused on antud tabelites E.2 ja F.2.
3.1 Uldised terminid ja miaratlused

3.1.1
kvaliteedikontroll (quality control)
kvaliteedijuhtimise osa, mis keskendub kvaliteedinduete tiitmisele

MARKUS 1  Vtkirjanduse loetelu [1].

3.1.2

séotme partii (batch of culture medium)

s6otme partii (lot of culture medium)

homogeenne ja tdielikult jalgitav s66tme tihik, mis sisaldab kindlaksmaaratud koguses iihtlase tiiiibi ja
kvaliteediga pool- vdi valmistoodet, mis on valmistatud samal méaaratletud tootmisperioodil ning millele
on omistatud sama partii number

3.1.3

kromogeenne substraat (chromogenic substrate)

fluorogeenne substraat (fluorogenic substrate)

kromofoorset/fluorofoorset rithma sisaldav substraat ning bakterite voi seente kasvatamiseks kasutatav
substraat

MARKUS 1 Kromogeense/fluorogeense substraadi 16hustumisel vabaneb kromofoor/fluorofoor ja virviline/
fluorestseeruv 16pp-produkt muutub nidhtavaks / seda saab madrata, kasutades ultraviolettlampi (UV-lampi).

3.2 Toimivuse kontrollimisega seotud terminoloogia

3.2.1
s6otme toimivus (performance of culture medium)
sO0otme reageerimine kontrollorganismidele kindlaksmaaratud tingimustes

3.2.2
siht-mikroorganism (target microorganism)
tuvastatav voi loendatav mikroorganism voi mikroorganismide rithm

3.2.3

mitte-siht-mikroorganism (non-target microorganism)

mikroorganism, mille elutegevuse parssimiseks kasutatakse soddet ja/voi inkubeerimistingimusi voi
mille puhul ei avaldu siht-mikroorganismile iseloomulikud tunnused





