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EESSONA

Dokumendi (EN ISO 11133:2014) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Pdéllumajanduslikud
toiduained”, mille sekretariaati haldab DIN, koostd6s tehnilise komiteega CEN/TC 275 ,Toiduanaliiiisid.
Horisontaalmeetodid“.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tdlke avaldamisega voi
joustumisteatega hiljemalt 2014. a novembriks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad
olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2014. a novembriks.

Tuleb po6orata tdhelepanu vdimalusele, et standardi méni osa vdib olla patendidiguste objektiks. CEN
[ja/vdi CENELEC] ei vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise eest.

See dokument asendab standardeid CEN ISO/TS 11133-2:2003 ja CEN ISO/TS 11133-1:20009.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vétma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, endine Jugoslaavia
Makedoonia Vabariik, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Slovakkia,
Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, Téehhi Vabariik, Tirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 11133:2014 01.11.2014 parandatud versiooni ilma iihegi muudatuseta iile votnud
standardina EN [SO 11133:2014.

MUUDATUSE A1 EUROOPA EESSONA

Dokumendi (EN ISO 11133:2014/A1:2018) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Food products”
koostd6s tehnilise komiteega CEN/TC 275 ,Food analysis - Horizontal methods“, mille sekretariaati haldab
DIN.

Sellele Euroopa standardi muudatusele tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tolke
avaldamisega voi joustumisteatega hiljemalt 2018. a septembriks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud
standardid peavad olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2018. a septembriks.

Tuleb pdorata tahelepanu voimalusele, et standardi mdni osa voib olla patendidiguse objekt. CEN ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele votma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, endine Jugoslaavia
Makedoonia Vabariik, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Serbia,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, Téehhi Vabariik, Tlrgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 11133:2014/A1:2018 teksti muutmata kujul iile votnud standardina
EN IS0 11133:2014/A1:2018.
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MUUDATUSE A2 EUROOPA EESSONA

Dokumendi (EN ISO 11133:2014/A2:2020) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Food products”
koostoos tehnilise komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food chain®, mille sekretariaati haldab
AFNOR.

Sellele Euroopa standardi EN ISO 11133:2014 muudatusele tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas
identse tolke avaldamisega voi jdustumisteatega hiljemalt 2020. a novembriks ja sellega vastuolus olevad
rahvuslikud standardid peavad olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2020. a novembriks.

Tuleb pédrata tahelepanu voimalusele, et standardi moni osa voib olla patendidiguse objekt. CEN ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vdtma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia,
lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu, Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal,
Prantsusmaa, Pohja-Makedoonia Vabariik, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Serbia, Slovakkia, Sloveenia,
Soome, Sveits, Taani, Tehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 11133:2014/Amd 2:2020 teksti muutmata kujul iile votnud standardina
ENISO 11133:2014/A2:2020.
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MUUDATUSE A1 EESSONA

ISO (International Organization for Standardization) on iilemaailmne rahvuslike standardimis-
organisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) fdderatsioon. Tavaliselt tegelevad
rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. K&igil rahvuslikel liikmes-
organisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee paddevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on digus
selle komitee tegevusest osa vdtta. Selles t60s osalevad kasikdes 1SO-ga ka rahvusvahelised, riiklikud ja
valitsusvilised organisatsioonid. Kdigis elektrotehnika standardimist puudutavates kiisimustes teeb I1SO
tihedat koostood Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi valjatootamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks moeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt (vt www.iso.org/directives).

Tuleb poorata tahelepanu voimalusele, et standardi moéni osa véib olla patendidiguse objekt. [SO ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e véljaselgitamise ega selgumise eest. Dokumendi valjatdotamise jooksul
valjaselgitatud voéi selgunud patendidiguste iiksikasjad on esitatud peatiikis ,Sissejuhatus” ja/voi 1SO-le
saadetud patentide deklaratsioonide loetelus (vt www.iso.org/patents).

Mis tahes selles dokumendis kasutatud ériline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud teave
ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selgitused standardite vabatahtliku kasutuse ja vastavushindamisega seotud ISO eriomaste terminite ja
valjendite kohta ning teave selle kohta, kuidas ISO jargib WTO tehniliste kaubandustdkete lepingus
satestatud pohimotteid, on esitatud jargmisel aadressil: Foreword - Supplementary information.

Dokumendi on koostanud tehnilise komitee ISO/TC 34 ,Food products“ alamkomitee SC 9
»,Microbiology“ koosttds tehnilise komitee ISO/TC 147 ,Water quality“ alamkomiteega SC 4
,Microbiological methods".
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MUUDATUSE A2 EESSONA

ISO (International Organization for Standardization) on {lemaailmne rahvuslike standardimis-
organisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) foderatsioon. Tavaliselt tegelevad
rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. K®&igil rahvuslikel liikmes-
organisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee pddevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on digus
selle komitee tegevusest osa votta. Selles t60s osalevad kasikdes 1SO-ga ka rahvusvahelised, riiklikud ja
valitsusvélised organisatsioonid. Kdigis elektrotehnika standardimist puudutavates kiisimustes teeb ISO
tihedat koost66d Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi viljatootamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks moeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt (vt www.iso.org/directives).

Tuleb p6orata tdhelepanu voimalusele, et standardi mdni osa voib olla patendidiguse objekt. ISO ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e vdljaselgitamise ega selgumise eest. Dokumendi véiljatootamise jooksul
valjaselgitatud véi selgunud patendidiguste iiksikasjad on esitatud peatiikis ,Sissejuhatus” ja/vdi 1SO-le
saadetud patentide deklaratsioonide loetelus (vt www.iso.org/patents).

Mis tahes selles dokumendis kasutatud ariline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud teave
ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selgitused standardite vabatahtliku kasutuse ja vastavushindamisega seotud ISO eriomaste terminite ja
védljendite kohta ning teave selle kohta, kuidas ISO jargib WTO tehniliste kaubandustokete lepingus
satestatud pdhimotteid, on esitatud jargmisel aadressil: www.iso.org/iso/foreword.html.

Dokumendi on koostanud tehnilise komitee ISO/TC 34 ,Food products“ alamkomitee SC 9
»Microbiology“ koostdds tehnilise komitee ISO/TC 147 ,Water quality“ alamkomiteega SC 4
»,Microbiological methods" ja koost66s Euroopa Standardimiskomitee (CEN) tehnilise komiteega CEN/TC
463 ,Microbiology of the food chain“ ISO ja CEN-i vahelise tehnilise koost66 lepingu kohaselt (Viini leping).

[gasugune tagasiside vo&i kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja
rahvuslikule standardimisorganisatsioonile. Taielik loetelu nende organisatsioonide kohta on leitav
veebilehelt www.iso.org.


http://www.iso.org/directives
http://www.iso.org/patents
http://www.iso.org/
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SISSEJUHATUS

Mikrobioloogilisi uuringuid tegevates laboratooriumites on peamisteks eesmarkideks paljude erinevate
mikroorganismide siilitamine, elustamine, kasvatamine, avastamine ja/v6i nende arvuline madramine.
Sootmeid kasutatakse koikide traditsiooniliste mikrobioloogiliste kiilvitehnikate ning lisaks ka paljude
alternatiivsete tehnikate puhul. Paljud erineva koostisega sd6tmed on saadaval valmiskujul ning lisaks
kasitletakse kirjanduses paljusid spetsiifilise kasvu eesmarkideks koostatud s66tmeid.

Paljude analiiiiside ja madramisprotseduuride tulemused soltuvad sellest, kas kasutatava s66tme kvaliteet
vOimaldab saada konstantseid ja korratavaid tulemusi. S66tmele esitatavad nduded vdivad tuleneda nii
proovist kui ka maidratavatest organismidest. Niisiis on igasuguste usaldusvairsete mikrobioloogiliste
uuringutulemuste seisukohast eeltingimuseks kehtestatud toimivusnduetele vastava s66tme kasutamine.
Vajalik on kontrollimine piisavas mahus, et tdendada

a) igaso00tmepartii nduetekohasust,
b) sdotme eesmargiparasust, ja

c) sootme sobivust konstantsete tulemuste saavutamiseks.

Need kolm kriteeriumi on sisemise kvaliteedikontrolli protseduuride oluline osa ning koos asjakohase
dokumentatsiooniga tagavad s0otmete tShusa seire ning tdpsete ja usaldusvdirsete andmete saamise.
Usaldusvaarsete mikrobioloogilise analtiiisi tulemuste saamise seisukohast on oluline kasutada tGendatud
kvaliteediga s66tmeid. Kdigi standardmeetodites kirjeldatud s66tmete puhul on oluline nende toéokindluse
tagamiseks vajalike minimaalsete vastavusnouete kehtestamine. S66tme toimivusnditajate madramise
katsed on soovitatav teha vastavalt sellele rahvusvahelisele standardile.

Uldtunnustatud minimaalsete toimivuskriteeriumite kehtestamine sootmetele peaks aitama tagada palju
iihtlasema kvaliteediga tooteid ning seega vahendama kontrollimise vajalikkuse ulatust kasutaja
laboratooriumis.

Lisaks on koikides mikrobioloogialaborites voimalik sodtmete produktiivsete, selektiivsete ja/voi
valikuliste omaduste hindamiseks kasutada selles rahvusvahelises standardis maaratletud meetodite
kohaselt méodetavaid vastavuskriteeriume.

Toidu, loomas6dda ja vee mikrobioloogilisel analiiiisimisel loetakse so6tmete kvaliteedi hindamise
seisukohast tlimuslikuks sellest rahvusvahelisest standardist tulenevad nduded.

[*) Spetsiifiliste standardite libivaatamisel ja uute standardite véljaté6tamisel lisatakse standardis
kasutatud s6otmete toimivuskontrolli 16ik.
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1 KASITLUSALA

See rahvusvaheline standard méiratleb s66tmete kvaliteedi tagamisega seotud terminid ja esitab
tiksikasjalikult toidu, loomas66da ning toidu voi s66da tootmise keskkonnast ning tarbimiseks moeldud
voi toidu tootmiseks kasutatavast veest voetud proovide mikrobioloogiliseks analiitisimiseks kasutatavate
so0tmete ettevalmistamiseks kohaldatavad nouded.

Neid noudeid kohaldatakse koikidele s0otmete kategooriatele, mis on valmistatud kasutamiseks
mikrobioloogilisi analiilise tegevates laboratooriumites.

Selles dokumendis maaratakse ka kriteeriumid ja kirjeldatakse s66tmete toimivuskontrolli meetodeid.
See dokument on rakendatav valmissootmete loppkasutajatele ning sellistele tootjatele nagu

— dritihingutele, kes toodavad ja/v6i turustavad kasutusvalmis vdi poolvalmis taastatavaid voi
dehiidreeritud so6tmeid;

— mittedrilihingutele, kes tarnivad s66tmeid kolmandatele osapooltele, ja

— so0tmeid oma tarbeks valmistavatele mikrobioloogialaboritele.
2 NORMIVIITED

Alljargnevalt loetletud dokumendid, mille kohta on standardis esitatud normiviited, on kas tervenisti voi
osaliselt vajalikud selle standardi rakendamiseks. Dateeritud viidete korral kehtib iiksnes viidatud valjaanne.
Dateerimata viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim valjaanne koos voimalike-muudatustega.

[SO 6887-1. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 1: General rules for the preparation of the initial
suspension and decimal dilutions

ISO 6887-2. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 2: Specific rules for the preparation of meat and
meat products

ISO 6887-3. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 3: Specific rules for the preparation of fish and
fishery products

ISO 6887-4. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 4: Specific rules for the preparation of
miscellaneous products

ISO 6887-5. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial
suspension and decimal dilutions for microbiological examination — Part 5: Specific rules for the
preparation of milk and milk products
ISO 6887-6. Microbiology of food and animal feed — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination — Part 6: Specific rules for the preparation of samples
taken at the primary production stage

ISO 7704. Water quality — Evaluation of membrane filters used for microbiological analyses

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for
microbiological examinations

ISO 8199. Water quality — General guidance on the enumeration of micro-organisms by culture
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