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EUROOPA EESSONA

Dokumendi (EN ISO 6887-5:2020) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Food products“ koostdos
tehnilise komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food chain®, mille sekretariaati haldab AFNOR.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tolke avaldamisega voi
joustumisteatega hiljemalt 2020. a novembriks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad
olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2020. a novembriks.

Tuleb pdodrata tahelepanu voimalusele, et standardi moni osa voib olla patendidiguse objekt. CEN ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest.

See dokument asendab standardit EN ISO 6887-5:2010.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vdtma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia,
lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu, Luksemburg, Liti, Malta, Norra, Poola, Portugal,
Prantsusmaa, Pohja-Makedoonia Vabariik, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Slovakkia, Sloveenia, Soome,
Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 6887-5:2020 teksti muutmata kujul iile vétnud standardina EN ISO 6887-5:2020.
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ISO (International Organization for Standardization) on {ilemaailmne rahvuslike standardimis-
organisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) fdderatsioon. Tavaliselt tegelevad
rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. K&igil rahvuslikel liikmes-
organisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee padevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on digus
selle komitee tegevusest osa vdtta. Selles t60s osalevad kasikdes 1SO-ga ka rahvusvahelised, riiklikud ja
valitsusvilised organisatsioonid. Kdigis elektrotehnika standardimist puudutavates kiisimustes teeb I1SO
tihedat koosto6d Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi valjatootamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks moeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt (vt www.iso.org/directives).

Tuleb poorata tdhelepanu voimalusele, et standardi mdni osa vdib olla patendidiguse objekt. ISO ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e vdljaselgitamise ega selgumise eest. Dokumendi valjatédtamise jooksul
valjaselgitatud voéi selgunud patendidiguste iiksikasjad on esitatud peatiikis ,Sissejuhatus” ja/voi ISO-le
saadetud patentide deklaratsioonide loetelus (vt www.iso.org/patents).

Mis tahes selles dokumendis kasutatud driline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud teave
ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selgitused standardite vabatahtliku kasutuse ja vastavushindamisega seotud ISO eriomaste terminite ja
valjendite kohta ning teave selle kohta, kuidas ISO jargib WTO tehniliste kaubandustdkete lepingus
satestatud pohimotteid, on esitatud jargmisel aadressil: www.iso.org/iso /foreword.html.

Dokumendi on koostanud tehnilise komitee ISO/TC 34 ,Food products“ alamkomitee SC 9 ,Microbiology*
koostd6s Euroopa Standardimiskomitee (CEN) tehniline komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food
chain“ ISO ja CEN-i vahelise tehnilise koostd6 lepingu kohaselt (Viini leping).

Teine valjaanne tiihistab ja asendab esimest vdljaannet (ISO 6887-5:2010), mis on tehniliselt lile vaadatud.
Peamised muudatused vérreldes eelmise versiooniga on jargmised:

— dokument on iihtlustatud standarditega ISO 6887-1, ISO 6887-2, ISO 6887-3 ja ISO 6887-4;

— ristviited on lisatud standardile ISO 6887-1, kus asjakohane.

Koikide standardisarja ISO 6887 osade loetelu on leitav ISO veebilehelt.
[gasugune tagasiside voi kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja

rahvuslikule standardimisorganisatsioonile. Taielik loetelu nende organisatsioonide kohta on leitav
veebilehelt www.iso.org.
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HOIATUS! Selle dokumendi kasutamine v6ib hélmata ohtlikke materjale, toiminguid ja seadmeid. Selle
dokumendi kasutaja vastutab enne kasutamist sobivate ohutus- ja tervisekaitsetavade kindlakstegemise
eest ja reguleerivate piirangute rakendatavuse kehtestamise eest.

1 KASITLUSALA

See dokument tdpsustab piima ja piimatoodete proovide ja nende algsuspensioonide ettevalmistamise
eeskirjad mikrobioloogiliseks uuringuks juhul, kui proovid vajavad standardis ISO 6887-1 maéaratletud
lildmeetoditest erinevat ettevalmistust.

See dokument ei sisalda proovide ettevalmistamist loendamise ja tuvastamise katsemeetoditeks, mille
korral on ettevalmistamise liksikasjad sdtestatud asjakohastes rahvusvahelistes standardites.

See dokument on ette ndhtud kasutamiseks koos standardiga ISO 6887-1.

Seda dokumenti saab rakendada jargmiste toodetega:

a) piim ja vedelad piimatooted;

b) Kkuivatatud piimatooted;

c) juustjajuustutooted;

d) kaseiin ja kaseinaadid;

e) voi;

f) piimapohine jaaitis;

g) piimapohine keedukreem, desserdid ja ré6sk koor;

h) hapendatud piimad, jogurt, probiootilised piimatooted ja hapukoor;

i) dehiidreeritud piimapdhised imikutoidud, probiootikumidega voi ilma.
2 NORMIVIITED

Allpool nimetatud dokumentidele on tekstis viidatud selliselt, et nende sisu kujutab endast kas osaliselt voi
tervenisti selle dokumendi ndudeid. Dateeritud viidete korral kehtib iiksnes viidatud véljaanne. Dateerimata
viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim véljaanne koos véimalike muudatustega.

[SO 6887-1. Microbiology of the food chain — Preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilutions for microbiological examination — Part 1: General rules for the preparation of the initial

suspension and decimal dilutions

[SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for
microbiological examinations

ISO 11133. Microbiology of food, animal feed and water — Preparation, production, storage and
performance testing of culture media

3 TERMINID JA MAARATLUSED

Standardi rakendamisel kasutatakse standardis ISO 6887-1 esitatud termineid ja maaratlusi.

ISO ja IEC hoiavad alal standardimisel kasutamiseks olevaid terminoloogilisi andmebaase jargmistel
aadressidel:

— ISO veebipdhine lugemisplatvorm: kittesaadav veebilehelt http: //www.iso.org/obp/;


http://www.iso.org/obp/



