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Grupp N32 

EESTI VABARIIGI STANDARD 

PIRUKAD EV ST 28-92 
Üldised tehnilised tingimused 

ÜK "Toodang" 91 1971,91 1961,91 1951 

Jõustumisaeg 01.04.92 

Käesolev standard kehtib mitmesuguste täidiste või katetega pirukatele. 

1 TEHNILISED NÕUDED 

1.1 Pirukaid tuleb valmistada kooskõlas käesoleva standardi nõuetega keh
testatud korras kinnitatud retseptuuride ja tehnoloogiajuhendite järgi. 
1.2 Retseptuuri vormistamine - vastavalt lisale. 
1.3 Pirukaid valmistatakse kaalu- või tükitoodetena. Tükitoote mass ei tohi 
olla väiksem retseptuuris ettenähtud massist. 
1.4 Pirukate valmistamisel kasutatavad toorained peavad vastama toidu
ainetele esitatavatele nõuetele ja kehtivale tehnilisele normdokumentatsioonile. 
1.5 Organoleptilistelt näitajatelt peavad pirukad vastama tab. 1 toodud nõue
tele. Iga toote organoleptiliste näitajate konkreetne iseloomustus peab olema 
toodud retseptuuris. 

Tabel 1 
Näitaja nimetus 

Välimus: 
kujuja pealispind 
värvus 

Sisu 

Maitse 
Lõhn 

Iseloomustus 

Vastavad tooteliigile 
Helekollasest pruunini 
Läbiküpsenud. Täidisega (kattega) kokkupuute 
kohtades võib sisu (alus) olla veidi niiskem 
Iseloomulik antud tootele, kõrvalmaitseta 
Iseloomulik antud tootele, kõrvallõhnata 

1.6 Pirukatel tuleb määrata tab. 2 toodud füüsikalis-keemilised näitajad. Iga 
toote füüsikalis-keemiliste näitajate konkreetsed väärtused ja toiteväärtus 
peavad olema toodud retseptuuris. 

Tabel 2 
Näitaja nimetus 

Täidise osamass piruka massist, %. mitte alla 
Piruka niiskus, %, mitte alla 
Piruka suhkru osamass ümberarvestatult 
kuivainele, %, mitte alla 

Norm 
Toodud retseptuuris 
Toodud retseptuuris 

Toodud retseptuuris 

Ametlik väljaanne Järeletrükkimine keelatud 
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