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Kiesolev standard kehtib kiipsistele - kondiitritoodetele, mida valmistatakse nisu-,
rukki-, kaerajahust voi nende segudest ja muust toorainest.

1 TEHNILISED NOUDED

1.1 Kiipsiseid tuleb valmistada kooskdlas kdesoleva standardi nduetega kehtes-
tatud korras kinnitatud retseptuuride ja tehnoloogiajuhendite jargi.
1.2 Retseptuuri vormistamine - vastavalt lisale.
1.3 Séltuvalt retseptuurist ja valmistamisviisist liigitatakse kiipsiseid jargmiselt:
suhkrukiipsised;
venitaignakiipsised;
voitaigna-, besee-, biskviitkiipsised;
kuivkiipsised (kreekerid);
soolapulgad, juustupulgad jt.;
piparkoogid.
1.4  Kipsiseid valmistatakse iht liiki voi kiipsiste assortiina vastavalt retseptuuris
ettendhtud vahekorrale.
1.5 Kiipsiste valmistamisel kasutatavad toorained peavad vastama toiduainetele
esitatavatele nduetele ja kehtivale tehnilisele normdokumentatsioonile.
1.6 Organoleptilistelt nditajatelt peavad kiipsised vastama tab. [ toodud nduetele.
Iga toote organoleptiliste nditajate konkreetne iseloomustus peab olema toodud
retseptuuris.

Tabel 1
Niitaja nimetus Iseloomustus
Kuju Vastav antud toote liigile
Pealispind Vastav antud toote liigile, mitte kdrbenud
Virvus Vastav antud toote liigile.

Kiipsiste pealispinna véljaulatuva reljeefi,
kiilgservade ja pShjapinna virvus véivad
erineda pealispinna virvusest

Maitse ja I6hn Iseloomulikud antud toote liigile, ilma
koérvalmaitse ja kdrvallohnata
Sisu Léabikiipsenud. Téidisega kiipsistel ei tohi

tdidis servadele vilja ulatuda

Mirkus. Assortiikiipsistes on lubatud hélve + 10 % iga nimetuse retseptuuris ette-
ndhtud netomassist.

Ametlik viljaanne Jareletriikkimine keelatud
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1.7 Kiipsistel tuleb mérata tab. 2 toodud fliiisikalis-keemilised niitajad. Iga toote
fiitisikalis-keemiliste nditajate konkreetsed vairtused ja toiteviirtus peavad olema
toodud retseptuuris.

Tabel 2
Niiitaja nimetus Norm
Niiskus, %, mitte iile:
suhkrukiipsistel 10,0
venitaignakiipsistel 9,0
vditaigna-, besee-, biskviitkiipsistel Toodud retseptuuris
kuivkiipsistel (kreekeritel) 9.5
soolapulkadel, juustupulkadel Toodud retseptuuris
piparkookidel " Toodud retseptuuris
Uldsuhkru osamass iimberarvestatult:

kuivainele (sahharoosi jdrgi), % , mitte iile:
suhkrukiipsistel 2520
venitaignakiipsistel 20,0
vOitaigna-, besee-, biskviitkiipsistel Toodud retseptuuris
piparkookidel Toodud retseptuuris

Rasva osamass timberarvestatult kuivainele,

% , mitte iile:
suhkrukiipsistel 30,0
venitaignakiipsistel 28,0
vbitaigna-, besee-, biskviitkiipsistel Toodud retseptuuris
kuivkiipsistel (kreekeritel) Toodud retseptuuris
soolapulkadel, juustupulkadel Toodud retseptuuris
piparkookidel Toodud retseptuuris

Leelisus, kraadi, mitte iile 2,0

10 %-lises soolhappe lahuses lahustumatu tuha

osamass, % , mitte iile: 0,1

Happesus, kraadi, mitte ile:
kuivkipsistel (kreekeritel) 2,5

Méirgumine, % , mitte alla:
suhkrukiipsistel 110
venitaignakiipsistel 110
kuivkiipsistel (kreekeritel) 125

Mirkus. Téidisega kiipsistes méairatakse vajaduse korral tididise osamass.

1.8 Iga kiipsiseliigi niiskus peab vastama retseptuurile arvestades retseptuuris
ettendhtud piirhalbeid.
1.9 Suhkru osamassi lubatud hilve ettenshtud normist vihemuse poole ei tohi olla
iile 2 %.
1.10  Rasva osamassi lubatud hélbed ettendhtud normist vihemuse poole ¢i tohi olla
iile:

suhkru- ja venitaignakiipsistel ning piparkookidel - 1,3 %;




