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Kiesolev standard kehtib tortidele, kookidele ja rullbiskviitidele — kondiitritoo-
detele, mida valmistatalse nisujahust ja muust toorainest.

1 TEHNILISED NOUDED

1.1  Torte, kooke ja rullbiskviite tuleb valmistada kooskolas kiesoleva stan-
dardi nduetega kehtestatud korras kinnitatud retseptuuride ja tehnoloogiajuhen-
dite jrgi.

1.2 Retseptuuri vormistamine — vastavalt lisale.

1.3 Soltuvalt retseptuurist ja valmistamisviisist liigitatakse torte ja kooke
jirgnevalt: mure- (liiva-), biskviit-, Iche-, pihkli-, keedutaigra-, vahvli-, besee-
(sh. pdhklibesee), puru- ja mitmesugustest pooltoodetest kombineeritud.

1.4  Tortide, kookide ja rullbiskviitide valmistamisel kasutatavad toorained
peavad vastama toiduainetele esitatavatele nduetele ja kehtivale tehnilisele
normdokumentatsioonile. Aroomained, virvained ja konservandid peavad
olema lubatud kasutada tervishoiuorganite poolt.

1.5  Organoleptilistelt niitajatelt peavad tordid, koogid ja rullbiskviidid
vastama tab.] toodud nduetele. Iga toote organoleptiliste niiitajate konkreetne
iseloomustus peab olema toodud retseptuuris.

Tabel 1
Niiitaja nimetus Iseloomustus
Kuju Vastav toote liigile, muljumisteta
Pealispind Vastavalt retseptuurile
Maitse ja I6hn Iseloomulikud antud toote liigile, ilma korvalmaitse ja -
I1dhnata

1.6 Tortidel, kookidel ja rullbiskviitidel tuleb midrata tab. 2 toodud
fuisikalis-keemilised niitajad. Iga toote fuiisikalis-keemiliste niitajate
konkreetsed viiiirtused ja toiteviirtus peavad olema toodud retseptuuris.
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