EESTI STANDARD EVS-ISO 1442:1999

LIHA JA LIHATOOTED

Niiskusesisalduse maaramine
(pohimeetod)

Meat and meat products
Determination of moisture content
(Reference method)

EVS]

EESTI STANDARDIAMET AMETLIK VALJAANNE




EVS-ISO 1442:1999

EESSONA

Kiesolev Eesti standard on rahvusvahelise standardi ISO 1442:1997 “Meat and meat
products - Determination of moisture content (Reference method)” ingliskeelse teksti

ekvivalentne tolge eesti keelde.
Rahvusvahefiye standardi ISO 1442 on ette valmistanud ISO tehniline komitee
ISO/TC 34™R§llumajanduslikud toiduained” alamkomitee 6 “Liha ja lihatooted”.

Rahvusvahelise @;‘ldardi tolkis Linda Mendel - Veterinaarlaboratooriumi pea-
spetsialist. O

Tolke vaatas labi ekslﬁt omisjon koosseisus:

Valve Krosing - @nna Tehnikaiilikooli Toiduainete Instituut;
Lehti Redel - Ees?(giduainetfjbstuse Liit;
Anne Siig - OU Aref.

Ekspertkomisjoni ettepanekute ja?%&ste alusel korrigeeriti tolget.

Standardi kavandi kiitis heaks ja &st Standardiametile vastuvétmiseks toidu
standardimise tehniline komitee EVS/TK )

\ L
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Standardi kasutamise hdolbustamiseks on,@)tises “Miidratlused” dra toodud ka
terminite ingliskeelsed vasted. O

| ) Ui
Jaotises 6 on paralleelselt viitega rahvusvahelis&€ sgandardile ISO 3100-1 toodud
viide Eesti standardile EVS 723:1995 “Liha ja lihat . Proovivdtumeetodid”, mille
koostamisel on ldhtutud ISO 3100 nduetest. O
Rahvusvaheline standard ISO 1442:1997 on kasutuselwud Eesti standardina
EVS-ISO 1442:1999, mis on kinnitatud Standardiameti kisk%#fjaga 13.07.1999 nr 43.

Registrisse kantud 13.07.1999 nr 1758. Q/L

N

This standard contains an Estonian translation of the English ve\@n of the
International Standard ISO 1442:1997 “Meat and meat products - Determination of
moisture content (Reference method)”.

The International Standard ISO 1442:1997 has the status of an Estonian national
standard.

Kirjastamis- ja paljundusdigus kuulub Eesti Standardiametile
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LIHA JA LIHATOOTED
Niiskusesisalduse midramine (pShimeetod)

Meat and meat products
Determi@n of moisture content (Reference method)
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1 KASITLUS%
%

Kiesolev standard %itleb lihas ja lihatoodetes niiskuse osamassi médramise

pShimeetodit.
>

2 MAARATLUSED s

@)

Kiesolev standard holmab jﬁrgn@ &iziratlusi:

2.1 Liha ja lihatoodete niiskuséstspldus (moisture content of meat and meat
products): uuritava proovi massi vdgriemine kiesolevas standardis kirjeldatud
toimingu tulemusena. \/’

Niiskusesisaldus viljendatakse massiprotsenti@é

2.2  Katse tulemus (test result): kjrjeldatut@semeemdi sooritamisel saadud
niitaja vidrtus. O

0/
OO’

Uuritava proovi pohjalik segamine liivaga ja kuivatami®) konstantse massini

103 °C + 2 °C juures. o
7.

3 POHIMOTE

4 MATERJAL QQO,

4.1 Liiv, puhas, happega pestud, sellise jimedusega, mis libib l,? mm 14bi-
mdodduga aukudega sdela ja jaidb 250 pm libim&dduga aukudega sdelale.

Kuivata liiva enne kasutamist 150 °C kuni 160 °C juures ja hoia dhukindlalt suletud
pudelis.

Mirkus. Kui pole kiittesaadaval puhast (happega pestud) liiva, siis vaib liiva
puhastada jargmiselt:
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