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kiitnud tehniline komitee EVS/TK 1 , Toiduained".
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versioonidega. the official versions.
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EESSONA

ISO (International Organization for Standardization) on Ulemaailmne rahvuslike standardimisorganisatsioonide
(ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) fdderatsioon. Tavaliselt tegelevad rahvusvahelise standardi
koostamisega ISO tehnilised komiteed. Koigil rahvuslikel likmesorganisatsioonidel, kes on mingi tehnilise
komitee padevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on digus selle komitee tegevusest osa vétta. Selles t66s
osalevad kasikaes 1ISO-ga ka rahvusvahelised, riiklikud ja valitsusvalised organisatsioonid. Kdigis elektrotehnika
standardimist puudutavates kisimustes teeb ISO tihedat koosté6éd Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga
(IEC).

Rahvusvahelised standardid kavandatakse ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud reeglite kohaselt.

Tehniliste komiteede pdhillesanne on rahvusvaheliste standardite koostamine. Tehnilistes komiteedes
vastuvbéetud rahvusvahelised standardikavandid saadetakse haéaletamiseks rahvuslikele liikmes-
organisatsioonidele. Avaldamine rahvusvahelise standardina nduab, et h&életusel osalenud rahvuslikest
likmesorganisatsioonidest kiidaks selle heaks vahemalt 75 %.

Tuleb pddrata téhelepanu vbimalusele, et standardi mdni osa voib olla patendidiguse subjekt. ISO-t ei saa
pidada vastutavaks sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise eest.

ISO 24557 on koostanud tehnilise komitee ISO/TC 34, ,Toiduained®, alakomitee SC 4, ,Tera- ja kaunviljad".
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1 KASITLUSALA

See rahvusvaheline standard maaratleb rutiinse referentsmeetodi kaunviljade niiskusesisalduse maaramiseks.
Metoodika on kasutatav kikerherneste, laatsede, herneste ja kdigi oaliikide puhul, valja arvatud sojaoad.

MARKUS  Metoodika pshineb AACC heakskiidetud meetodil 44-174l,

2 TERMINID JA MAARATLUSED

Standardi rakendamisel kasutatakse alljargnevalt esitatud termineid ja maaratlusi.

2.1
niiskusesisaldus
toote massiosa kadu selles rahvusvahelises standardis maaratletud tingimustes

MARKUS Niiskusesisaldust védljendatakse massiprotsentides.

3 POHIMOTE

Metoodikaga maaratakse niiskusesisaldus kui proovi kaalukadu, valjendatud protsentides, kuivatamisel tépselt
maaratletud tingimustes. Eelkonditsioneerimist kasutatakse niiskusekao vahendamiseks jahvatamise ajal.

4 APARATUUR

4.1 Laboratoorne veski", mis véimaldab valtida proovi kokkupuudet timbritseva 6huga jahvatamise ajal ning
ei soojene margatavalt. Veski peab véimaldama jahvatada ka suuremate seemnetega kaunvilju, nagu naiteks
ube.

Noutav osakeste suurus, d, parast jahvatamist:
d < 0,5 mm: rohkem kui 20 massiprotsenti;
d < 1,0 mm: 70 massiprotsenti;

d < 1,7 mm: 100 massiprotsenti.

MARKUS Veskid jahvatamiskiirusega tle 3600 p/min ei ole sobivad, tingitud liigsest niiskusekaost jahvatamise ajal, mis
annab tulemuseks tegelikust vaiksema niiskusesisalduse.

4.2 Kuivatuskapp, loomuliku véi mehaanilise soojuse juhtimisega, mis oleks vdimeline sailitama (htlast
temperatuuri 130 °C + 1 °C. Termomeeter peab asetsema kuivatuskapis selliselt, et selle ots ei oleks kaugemal
kui 100 mm niiskusemaaramise ndude Ulemisest servast.

Maarata ventilatsiooni efektiivsus, kasutades katsematerjalina durumnisu mannat, maksimaalse osakese
suurusega 1 mm. Ventilatsioon peab olema selline, et parast maksimaalse arvu proovide sisseasetamist on
kapp voOimeline Uhtlustama temperatuuri ja kuivatama temperatuuril 130 °C £ 1 °C nii, et katsetulemused
samade proovide kuumutamisel 2 tunni ja veel tdiendava 1 tunni jooksul ei erine rohkem kui 0,15 g niiskust
100 g proovi kohta.

4.3 Niiskusemaaramise noud, raskest lehtalumiiniumist, varustatud tihedalt sulguvate kaantega. Margistada
nii alus kui kaas sama numbriga ja puhastada need enne jargmist kasutamist vaakumi véi pehme riide abil.

" Kaubanduses on sobivatest seadmetest kittesaadavad naiteks Thomas Wiley mudel ED5 1 mm sdelaga (1260 p/min)
ja Perten Instrumentsi laboratoorne veski jaotustega 0 kuni 4 (3600 p/min). See teave on antud kdesoleva rahvusvahelise
standardi kasutamismugavusest léhtuvalt ega ole kasitletav 1SO-poolse reklaamina nimetatud toodetele. Lubatud on
kasutada ka teisi, vorreldavaid tulemusi andvaid seadmeid.





