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EESSONA

Dokumendi (EN ISO 5534:2004) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Agricultural food
products® koostdds tehnilise komiteega CEN/TC 302 ,Milk and milk products — Methods of sampling and
analysis®, mille sekretariaati haldab BSI.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas télke avaldamise vai jbustumisteatega hiljemalt
2004. a novembriks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad olema kehtetuks tunnistatud
hiljemalt 2004. a novembriks.

CENI/CENELECI sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele votma jargmiste riikide rahvuslikud
standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Eesti, Hispaania, Holland, lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kipros,
Leedu, Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Saksamaa, Slovakkia, Sloveenia,
Soome, Sveits, T8ehhi Vabariik, Taani, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

ISO 5534:2004 teksti kiitis CEN ilma muudatusteta heaks kui EN 1SO 5534:2004.
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1 KASITLUSALA
Standard maarab kindlaks referentsmeetodi juustu ja sulatatud juustu kuivainesisalduse maaramiseks.

MARKUS Seda meetodit ei pruugi olla vdimalik rakendada teatud tingimustel sulatatud juustust valmistatud toodetele,
mis on maaratletud FAO/WHO Code of Principles Standardis A-8.

2 TERMINID JA MAARATLUSED

Standardi rakendamisel kasutatakse jargmisi termineid ja maaratlusi.

2.1

juustu kuivainesisaldus (total solids content of cheese)

ainete osamass, mida maaratakse selles standardis kindlaksmaaratud protseduuriga

MARKUS Kuivainesisaldus valjendatakse massiprotsentides.

3 POHIMOTE

Liivaga segatud kaalutud proovi kogus kuivatatakse kuumutamisega kuivatuskapis 102 °C juures. Seejarel
kuivatatud proov kaalutakse, et maarata massi kadu.

4 REAGENDID

Kasutage ainult analtitilise puhtusastmega reagente ja destilleeritud vdi demineraliseeritud vett v6i vahemalt
sama puhtusastmega vett.

4.1 Lahjendatud soolhape (HCI) kontsentratsiooniga 25% (m/m).
4.2 Kvartsliiv voi mereliiv

4.2.1 Liiv peab ldbima metallsdela, mille ava nominaalsuurus on 600 ym ning jddma sdéelale, mille ava
nominaalsuurus on 150 um.

Liivaga viiakse labi vastav katse, mis on toodud punktis 4.2.2.

4.2.2 Pange ligikaudu 20 g liiva lamedapdhjalisse anumasse (5.4), milles on segamispulk (5.5). Kuumutage
avatud liivaga anumat ahjus (5.3) koos segamispulga ja kaanega, mille temperatuur on 102 °C, vahemalt
2 tundi. Sulgege anum ja laske eksikaatoris (5.2) kaaluruumi temperatuurini jahtuda. Kaaluge suletud anum
tdpsusega 1 mg, registreerides massi nelja kohaga parast koma.

Avage anum ja niisutage liiva ligikaudu 5 ml veega. Segage liiva ja vett segamispulgaga. Kuumutage avatud
anumat, segamispulka ja kaant ahjus (5.3) temperatuuril 102 °C vahemalt 4 tundi. Sulgege anum ja laske
eksikaatoris (5.2) jahtuda kaaluruumi temperatuurini. Kaaluge suletud anum tapsusega 1 mg, registreerides
massi nelja kohaga parast koma. Kahe kaalumise tulemuste vahe ei tohi iletada 1,0 mg.

4.2.3 Kui ulaltoodud tingimus ei ole taidetud, tdddelge liiva jargmiselt.

Jatke liiv lahjendatud soolhappesse (4.1) kolmeks paevaks seisma, aeg-ajalt segades. Dekanteerige liigne
vedelik nii palju kui véimalik. Peske liiva veega, kuni reaktsioon kloriidile dekanteeritud vedelikus on negatiivne.
Kuumutage liiva ligikaudu 160 °C juures vahemalt 4 tundi. Seejarel korrake katset nagu on kirjeldatud jaotises
42.2.





