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EESSONA

Dokumendi (EN ISO 6887-5:2010) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Toiduained” koost6ds tehnilise
komiteega CEN/TC 275 ,Toiduanallusid. Horisontaalmeetodid®, mille sekretariaati haldab DIN.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tdlke avaldamisega voi jdustumis-
teatega hiljiemalt 2011. a veebruariks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad olema
kehtetuteks tunnistatud hiljemalt 2011. a veebruariks.

Tuleb poédrata tahelepanu véimalusele, et standardi mdni osa voib olla patendidiguse subjekt. CEN-i [ja/voi
CENELEC-i] ei saa pidada vastutavaks sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise eest.

See dokument asendab standardit EN ISO 8261:2001.
CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vdtma jargmiste riikide rahvuslikud
standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Island,

ltaalia, Kreeka, Kipros, Leedu, Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi,
Rumeenia, Saksamaa, Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, TSehhi Vabariik, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 6887-5:2010 teksti ilma lhegi muutuseta Ule vétnud standardina EN ISO 6887-5:2010.
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HOIATUS! Selle rahvusvahelise standardi kasutamisega voivad kaasneda ohtlikud materjalid, t66-
votted ja seadmed. Standardi kasutamisel vastutab kasutaja ohutute ja tervislike tingimuste loomise
ning vastavate reguleerivate piirangute kehtestamise eest.

1 KASITLUSALA

See standardisarja ISO 6887 osa tapsustab piima ja piimatoodete proovide ja nende suspensioonide ette-
valmistamise eeskirjad mikrobioloogiliseks uuringuks juhul, kui proovid vajavad standardis ISO 6887-1 mé&érat-
letud Uldmeetoditest erinevat ettevalmistust. Uldjuhised algsuspensiooni ja kiimnendlahjenduste valmistamiseks
mikrobioloogiliseks uuringuks maaratleb ISO 6887-1.

See ISO 6887 osa vilistab proovide ettevalmistamise nii arvuliseks maaramiseks kui ka avastamise katse-
meetoditeks, kui ettevalmistamise Uksikasjad on tdpsustatud vastavates rahvusvahelistes standardites.

See ISO 6887 osa on rakendatav:

a) piimale ja vedelatele piimatoodetele;

b) kuivatatud piimatoodetele;
c) juustule;

d) kaseiinile ja kaseinaatidele;
e) vdile;

f) jaatisele;

g) keedukreemidele, dessertidele ja rodsale koorele;
h) hapendatud piimale ja hapukoorele;

i) piimapdhistele imikutoitudele.

2 NORMIVIITED

Alljargnevalt nimetatud dokumendid on vajalikud selle standardi rakendamiseks. Dateeritud viidete korral kehtib
Uksnes viidatud véljaanne. Dateerimata viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim véaljaanne koos vbimalike
muudatustega.

ISO 707| IDF 50. Milk and milk products — Guidance on sampling
ISO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension
and decimal dilutions for microbiological examination — Part 1: General rules for the preparation of the initial

suspension and decimal dilutions

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for
microbiological examinations

ISO/TS 11133-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Guidelines on preparation and production of
culture media — Part 2: Practical guidelines on performance testing of culture media

3 TERMINID JA MAARATLUSED

Standardi rakendamisel kasutatakse alljargnevalt esitatud termineid ja maaratlusi.

3.1
laboratoorne proov (/aboratory sample)
inspekteerimise voi katsetamise eesmargil laboratooriumisse saatmiseks valmistatud proov

MARKUS Kohandatud 1SO 7002:1986!'], A.19.





