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EESSÕNA  
 
 
Käesolev väljaanne ISO/TS 22004:2005 sisaldab ISO tehnilise spetsifikatsiooni 
ISO/TS 22004:2005 �Food safety management systems � Guidance on the application 
of ISO 22000:2005� ingliskeelset teksti ja selle tõlget eesti keelde. 
 
Tõlgendamise erimeelsuste korral on kehtiv inglisekeelne tekst. 
 
Käesolevat väljaannet ei loeta eesti standardiks. 
 
Käesoleva väljaande ülevaatust alustatakse kahe aasta möödumisel tehnilise 

spetsifikatsiooni avaldamisest Rahvusvahelise standardiorganisatsiooni poolt 
eesmärgiga võtta vastu otsus, kas tehnilise spetsifikatsiooni kehtivust pikendada 

järgnevaks kolmeks aastaks, spetsifikatsioon tühistada või avaldada Rahvusvahelise 

standardina. Eesti huvipoolte sellekohased ettepanekud ja arvamused käesoleva 

väljaande sisu osas palume saata Eesti Standardikeskusele (Aru tn 10, Tallinn või 

standardiosakond@evs.ee ). 
 
Tehnilise spetsifikatsiooni tõlke valmistas ette Erge Tedersoo ning ekspertiisi teostas 
Reet Ruuto. 
 
Eestikeelne väljaanne avaldatakse esmakordselt. 
 
Dokument on kinnitatud ja avaldatud Eesti Standardikeskuse 29.11.2007 käskkirjaga 

nr 188 ning loetakse kehtivaks selle kohta EVS Teataja 2007. aasta detsembrikuu 
numbris teate avaldamisega.  
 
 
 
This technical specification is the Estonian version of the International technical 
specification ISO/TS 22004:2005. It was translated by Estonian Centre for 
Standardisation. 
 
In case of interpretation disputes the English text applies. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Käesoleva dokumendi reprodutseerimis- ja levitamisõigus kuulub Eesti Standardikeskusele 
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EESSÕNA  
 
ISO (Rahvusvaheline Standardiorganisat-
sioon) on ülemaailmne rahvuslike stan-
dardiorganite (ISO liikmesorganisat-
sioonide) liit. Rahvusvaheliste standardite 
ettevalmistustöö tehakse tavaliselt ISO 
tehnilistes komiteedes. Igal liikmesor-
ganisatsioonil, keda huvitab tehnilise 
komitee töövaldkond, on õigus olla 

esindatud selles komitees. Samuti osalevad 
töös ISO-ga koostööd tegevad rahvus-
vahelised riiklikud ja mitteriiklikud 
organisatsioonid. ISO teeb tihedat koos-
tööd Rahvusvahelise Elektrotehnika 

Komisjoniga (IEC) kõikides elektro-
tehnika-alast standardimist puudutavates 
küsimustes.  
 
 
Rahvusvahelised standardid kavandatakse 
vastavalt ISO/IEC direktiivides antud 
reeglitele (osa 2). Tehniliste komiteede 
põhiliseks ülesandeks on rahvusvaheliste 

standardite ettevalmistamine. Tehnilistes 
komiteedes heakskiidetud rahvusvaheliste 
standardite kavandid jagatakse laiali ISO 
liikmesorganisatsioonidele hääletamiseks. 

Kavand peab saama avaldamiseks rahvus-
vahelise standardina vähemalt 75 % hääle-
tanute heakskiidu. 
 
Teistel asjaoludel, eriti kui on tungiv turu 
nõudlus selliste dokumentide järele, võib 

tehniline komitee otsustada avaldada 
normatiivdokumendi teisi tüüpe: 
 
 
 
- ISO Avalikult Saadav Spetsifikatsioon 

(ISO/PAS) kujutab ISO töörühma 

tehniliste ekspertide vahelist kokkulepet 
ja võetakse avaldamiseks vastu, kui selle 

on heaks kiitnud enam kui 50 % 
hääletanud komitee liikmetest; 

 
 
 
 

FOREWORD 
 
ISO (the International Organization for 
Standardization) is a worldwide fede-
ration of national standards bodies (ISO 
member bodies). The work of preparing 
International Standards is normally 
carried out through ISO technical com-
mittees. Each member body interested in 
a subject for which a technical com-
mittee has been established has the right 
to be represented on that committee. 
International organizations, govern-
mental and non-governmental, in liaison 
with ISO, also take part in the work. ISO 
collaborates closely with the Inter-
national Electrotechnical Commission 
(IEC) on all matters of electrotechnical 
standardization. 
 
International Standards are drafted in 
accordance with the rules given in the 
ISO/IEC Directives, Part 2. The main 
task of technical committees is to 
prepare International Standards. Draft 
International Standards adopted by the 
technical committees are circulated to 
the member bodies for voting. 
Publication as an International Standard 
requires approval by at least 75 % of the 
member bodies casting a vote. 
 
In other circumstances, particularly 
when there is an urgent market 
requirement for such documents, a 
technical committee may decide to 
publish other types of normative 
document: 
 
- an ISO Publicly Available Specifica-

tion (ISO/PAS) represents an agree-
ment between technical experts in an 
ISO working group and is accepted for 
publication if it is approved by more 
than 50 % of the members of the 
parent committee casting a vote; 
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- ISO Tehniline Spetsifikatsioon (ISO/TS) 
on tehnilise komitee liikmete vaheline 
lepe ja see võetakse avaldamiseks vastu, 

kui selle on heaks kiitnud 2/3 komitee 
hääletanud liikmetest. 

 
 
 
ISO/PAS või ISO/TS vaadatakse üle 

kolme aasta järel selleks, et otsustada, kas 

seda kinnitada järgmiseks kolmeks 
aastaks, esitada Rahvusvaheliseks Stan-
dardiks või võtta tagasi. Kui ISO/PAS või 

ISO/TS kinnitatakse, vaadatakse see uuesti 
järgmise kolme aasta pärast üle et muuta 

see kas rahvusvaheliseks standardiks või 

kõrvaldada.  
 
 
Tuleb juhtida tähelepanu võimalusele, et 

käesoleva dokumendi mõned elemendid 

võivad olla patendiõiguse objektiks. ISO ei 

võta endale vastutust mõne või kõigi 

sellelaadsete juhtude väljaselgitamise eest. 
 
ISO/TS 22004 valmistas ette tehniline 
komitee ISO/TC 34, Toiduained. 
 

- an ISO Technical Specification 
(ISO/TS) represents an agreement bet-
ween the members of a technical 
committee and is accepted for publi-
cation if it is approved by 2/3 of the 
members of the committee casting a 
vote. 

 
An ISO/PAS or ISO/TS is reviewed 
after three years in order to decide 
whether it will be confirmed for a 
further three years, revised to become an 
International Standard, or withdrawn. If 
the ISO/PAS or ISO/TS is confirmed, it 
is reviewed again after a further three 
years, at which time it must either be 
transformed into an International 
Standard or be withdrawn. 
 
Attention is drawn to the possibility that 
some of the elements of this document 
may be the subject of patent rights. ISO 
shall not be held responsible for 
identifying any or all such patent rights. 
 
ISO/TS 22004 was prepared by Techni-
cal Committee ISO/TC 34, Food 
products. 

 
SISSEJUHATUS 
 
0.1  Üldist 
 
Toiduohutuse juhtimissüsteemi tarvitu-
selevõtmine toidukäitlemisahelas oleva 

organisatsiooni poolt on kasulik vahend 
seaduse, statuudi, määruse ja/või tarbijate 

poolt kindlaks määratud nõuetele 

vastavuse tagamiseks.  
 
Toiduohud, valmistatud tooted, raken-
datud protsessid ning organisatsiooni 
suurus ja struktuur mõjutavad organi-
satsioonis toiduohutuse juhtimissüsteemi 

kavandamist ja rakendamist. Käesolev 

tehniline spetsifikatsioon annab juhised 
ISO 22000 kasutamiseks, mis põhinevad 

Codex Alimentarius Commission [4] 
poolt kirjeldatud HACCP põhimõtetel ja 

on kavandatud kasutamiseks koos selle 

INTRODUCTION 
 
0.1  General 
 
The adoption of a food safety mana-
gement system by an organization 
involved in the food chain is a useful tool 
for ensuring compliance with require-
ments specified by law, statute, regu-
lation and/or customers. 
 
The design and implementation of an 
organization's food safety management 
system are influenced by varying factors, 
in particular food safety hazards, the 
products provided, the processes 
employed and the size and structure of 
the organization. This Technical 
Specification gives guidance on the use 
of ISO 22000, which is based on the 
principles of HACCP as described by the 

See dokum
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organisatsiooni poolt avaldatud oluliste 
standarditega. 
 
 
 
0.2  Toidukäitlemisahel ja 

protsessikeskne lähenemine 
 
ISO 22000 soodustab toiduohutuse juhti-
missüsteemi mõjususe ja tõhususe aren-
damisel, rakendamisel ja parendamisel 
toidukäitlemisahela keskset lähenemist. 

Selle tõttu nõuab ISO 22000 organisat-
sioonilt toidukäitlemisahela mõjususe 

arvestamist oma eelnevates ja järgnevates 
tegevustes toiduohutuse juhtimissüsteemi 

väljaarendamisel ja rakendamisel.  
 
 
Mõjusaks ja tõhusaks toimimiseks peab 

organisatsioon arvukaid seotud tegevusi 
välja selgitama ja juhtima. Protsessina 

käsitletakse tegevust, mille käigus kasu-
tatakse ressursse ja mida juhitakse nii, et 
sisendid teisanduksid väljunditeks. Sageli 

ühe protsessi väljund moodustab vahetult 

järgmisele sisendi.  
 
 
Organisatsioonis protsesside süsteemi 

rakendamist koos nende protsesside 
vastastikuste mõjude väljaselgitamisega ja 
juhtimisega võib vaadelda kui 

�protsessikeskset lähenemisviisi�. Üheks 

protsessikeskse lähenemisviisi eeliseks on 

protsesside süsteemi eri protsesside ning 

nende koosluse vaheliste seoste ja 
vastastikuste mõjude pidev ohje. 
 
 
 
Toiduohutuse juhtimissüsteemi piires 
kasutatuna tähtsustab selline lähenemis-
viis 
a) nõuetest arusaamist ja nende täitmist,  
 
b) vajadust analüüsida protsesse toidu-

ohutuse ja jälgitavuse seisukohalt, 
c) protsessi toimimise ja mõjususe 

tulemuste saavutamist ja  

Codex Alimentarius Commission [4] and 
is designed to be applied together with 
relevant standards published by that 
organization. 
 
0.2  Food chain and process approach 
 
 
ISO 22000 promotes the adoption of a 
food chain approach when developing, 
implementing and improving the effec-
tiveness and efficiency of a food safety 
management system. In this regard, in 
ISO 22000 the organization is required to 
consider the effects of the food chain 
prior to and subsequent to its operations 
when developing and implementing the 
food safety management system. 
 
For an organization to function effec-
tively and efficiently, it has to identify 
and manage numerous linked activities. 
An activity using resources, and managed 
in order to enable the transformation of 
inputs into outputs, is considered as a 
process. Often the output from one 
process directly forms the input to the 
next. 
 
The application of a system of processes 
within an organization, together with the 
identification of interactions and the 
management of these processes can be 
referred to as the �process approach.� 
An advantage of the process approach is 
the ongoing control that it provides over 
the linkage between the individual 
processes within the system of processes, 
as well as their combination and 
interaction. 
 
When used within a food safety manage-
ment system, such an approach 
emphasizes the importance of  
a) understanding and fulfilling the 

requirements,  
b) the need to consider processes in terms 

of food safety and traceability, 
c) obtaining results of process perfor-

mance and effectiveness, and 

See dokum
ent on EVS-i poolt loodud eelvaade



ISO/TS 22004:2005 

 8

d) protsesside pidevat parendamist objek-
tiivsete mõõtmiste alusel. 

 
Nõuete määratlemisel sisenditena män-
givad olulist rolli huvipooled. Huvipoolte 
rahulolu seire nõuab informatsiooni 

hindamist, et otsustada, kas organi-
satsioon täidab nende nõudeid või ei. 
 
 
 
Joonisel 1 esitatud protsessikeskne toidu-
ohutuse juhtimissüsteemi mudel illust-
reerib ISO 22000:2005 jaotistes 4 kuni 8 
esitatud protsesside vahelisi seoseid. 
Joonisel 1 esitatud mudel ei näita 

protsesse detailselt. 
 
0.3  Seos ISO 9001-ga 
 
ISO 22000 on kavandatud töötama 
harmooniliselt ISO 9001-ga ja seda toeta-
vate standarditega. ISO 9001 esitab 
nõuded kvaliteedijuhtimise süsteemile, 

mida saavad organisatsioonid kasutada 
sisemiseks rakenduseks, sertifitseeri-
miseks või lepingulistel eesmärkidel. See 

keskendub kvaliteedijuhtimise süsteemi 

mõjususele kliendi nõuete täitmisel. 

ISO 22000 esitab toiduohutuse juhtumis-
süsteemi olulised elemendid sarnasteks 

eesmärkideks. 
 
 
0.4  Ühtesobivus teiste 

juhtimissüsteemidega 
 
Käesolev tehniline spetsifikatsioon ei 

sisalda spetsiifilisi juhiseid, mis on 
omased muudele juhtimissüsteemidele 

nagu eriti keskkonna juhtimise, töötervise 

ja ohutuse juhtimise, finantsjuhtimise või 

riski juhtimise süsteem. Siiski võimaldab 

ISO 22000 organisatsioonil oma toidu-
ohutuse juhtimissüsteemi kohandada või 
lõimida teise sellega seotud juhtumis-
süsteemi nõuetega.  
 
 
 

d) continual improvement of processes 
based on objective measurement. 

 
Interested parties play a significant role 
in defining requirements as inputs. Moni-
toring the satisfaction of interested 
parties requires evaluation of information 
relating to their perception of whether the 
organization has met their requirements 
or not. 
 
The model of a process-based food safety 
management system shown in Figure 1 
illustrates the process linkages presented 
in Clauses 4 to 8 of ISO 22000:2005. The 
model shown in Figure 1 does not show 
the processes at a detailed level. 
 
0.3  Relationship with ISO 9001 
 
ISO 22000 has been designed to work in 
harmony with ISO 9001 and its 
supporting standards. ISO 9001 provides 
requirements for a quality management 
system that can be used for internal 
application by organizations, or for 
certification, or for contractual purposes. 
It focuses on the effectiveness of the 
quality management system in meeting 
customer requirements. ISO 22000 
provides the essential elements of a food 
safety management system for similar 
purposes. 
 
0.4  Compatibility with other 
management systems 
 
This Technical Specification does not 
include guidance specific to other mana-
gement systems, such as those particular 
to environmental management, occu-
pational health and safety management, 
financial management, or risk mana-
gement. However, ISO 22000 enables an 
organization to align or integrate its own 
food safety management system with 
related management systems.  
 
 
 

See dokum
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Organisatsioonil on võimalik oma 

olemasolev(aid) juhtimissüsteem(e) 

kohandada selleks, et välja töötada 

ISO 22000 nõudeid järgiv toiduohutuse 

juhtimissüsteem.  

It is possible for an organization to adapt 
its existing management system(s) in 
order to establish a food safety mana-
gement system that follows the 
requirements of ISO 22000. 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Joonis 1 � Pideva parendamise mudel 
 

Verifitseerimine 
Seire; 
Korrigeerivad 
tegevused 

Parendamine 
Juurutamine 

 
Ohutute 
toodete 
plaanimine ja 
tooteteostus 

 
Ohuanalüüsi 

võimaldavad 

eeletapid 

 
Ohuanalüüs 

 
Seire-
meetmete 
valideeri-
mine 

 
HACCP 
plaani 
rakendamine 
 
Oluliste 
ETPde 
rakendamine 
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Figure 1 � Concept of continuous improvement 
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1  KÄSITLUSALA 
 
Käesolev tehniline spetsifikatsioon esitab 

üldised juhised, mida saab rakendada ISO 

22000 kasutamisel. 
 
MÄRKUS. Kui ISO 22000 alajaotist ei ole 
mainitud, siis juhiseid ei anta. 

1  SCOPE 
 
This Technical Specification provides generic 
guidance that can be applied in the use of 
ISO 22000. 
 
NOTE Where a subclause of ISO 22000 is 
not mentioned, guidance is not given. 

 
 
2  NORMATIIVVIITED 
 
Järgmised viidatud dokumendid on asenda-
matud käesoleva dokumendi rakendamiseks. 

Dateeritud viidete korral kehtib ainult 
tsiteeritud väljaanne. Dateerimata viidete 

puhul (sh mistahes parandused) kehtib 
viidatud dokumendi uusim väljaanne.  
 
ISO 22000:2005, Toiduohutuse juhtimis-
süsteemid � Nõuded kõikidele organisat-
sioonidele toidukäitlemisahelas 

2  NORMATIVE REFERENCES 
 
The following referenced documents are 
indispensable for the application of this 
document. For dated references, only the 
edition cited applies. For undated references, 
the latest edition of the referenced document 
(including any amendments) applies. 
 
ISO 22000:2005, Food safety management 
systems � Requirements for any organi-
zation in the food chain 

 
 
3  TERMINID JA MÄÄRATLUSED 
 
Käesolevas dokumendis kasutatakse stan-
dardis ISO 22000 antud termineid ja 
määratlusi. 

3  TERMS AND DEFINITIONS 
 
For the purposes of this document, the terms 
and definitions given in ISO 22000 apply. 
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