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EESTI STANDARDI EESSONA

See Eesti standard on

— Euroopa standardi EN ISO 4833-1:2013 ja selle muudatuse A1:2022 ingliskeelsete tekstide sisu
poolest identne konsolideeritud tdlge eesti keelde ja sellel on sama staatus mis joustumisteate
meetodil vastu voetud originaalversioonidel. Tdlgenduserimeelsuste korral tuleb ldhtuda ametlikes
keeltes avaldatud tekstidest;

— joustunud Eesti standardina inglise keeles detsembris 2013;
— eesti keeles avaldatud sellekohase teate ilmumisega EVS Teataja 2022. aasta martsikuu numbris.
Standardi tolke koostamise ettepaneku on esitanud tehniline komitee EVS/TK 1 ,Toiduained®, standardi

tolkimist on  korraldanud  Eesti  Standardikeskus  ning  rahastanud  Majandus- ja
Kommunikatsiooniministeerium.

Standardi on télkinud Imagoline 0U, eestikeelse kavandi ekspertiisi on teinud Tiina Veskus, standardi on
heaks kiitnud EVS/TK 1.

Standardimuudatuse A1l tolke koostamise ettepaneku on esitanud EVS/TK 1 ,Toit", standardi t6lkimist on
korraldanud Eesti Standardimis- ja Akrediteerimiskeskus ning rahastanud Majandus- ja
Kommunikatsiooniministeerium.

Standardimuudatuse A1 tolke on koostanud Julia Koskar, standardi on heaks kiitnud EVS/TK 1.

Sellesse standardisse on muudatus A1 sisse viidud ja tehtud muudatused tahistatud siimbolitega [ .

Standard 1SO 4833 koosneb jargmistest osadest
Mikroorganismide loendamise horisontaalne meetod*:

tldpealkirjaga ,Toiduahela mikrobioloogia.

— Osa 1: Kolooniate loendamine stigavkilvi tehnikat kasutades temperatuuril 30 °C,
— Osa 2: Kolooniate loendamine pindkiilvi tehnikat kasutades temperatuuril 30 °C.

Standardi monedele satetele on lisatud Eesti olusid arvestavaid markusi, selgitusi ja tdiendusi, mis on
tahistatud Eesti maatdhisega EE.

Euroopa standardimisorganisatsioonid on teinud Euroopa
standardi EN ISO 4833-1:2013 rahvuslikele liikmetele
kittesaadavaks 04.09.2013, muudatuse A1 12.01.2022.

See standard on Euroopa standardi EN ISO 4833-1:2013 ja
selle muudatuse A1:2022 eestikeelne [et] konsolideeritud
versioon. Teksti tolke on avaldanud Eesti Standardimis- ja
Akrediteerimiskeskus ning sellel on sama staatus
ametlike keelte versioonidega.

Date of Availability of the European Standard
EN ISO 4833-1:2013 is 04.09.2013, the Date of Availability
of the Amendment Al is 12.01.2022.

This standard is the Estonian [et] consolidated version of
the European Standard EN ISO 4833-1:2013 and its
Amendment A1:2022. It was translated by the Estonian
Centre for Standardisation and Accreditation. It has the
same status as the official versions.

Tagasisidet standardi sisu kohta on vdimalik edastada, kasutades EVS-i veebilehel asuvat tagasiside
vormi voi saates e-kirja meiliaadressile standardiosakond@evs.ee.

ICS 07.100.30

Koduleht www.evs.ee; telefon 605 5050; e-post info@evs.ee

Standardite reprodutseerimise ja levitamise digus kuulub Eesti Standardimis- ja Akrediteerimiskeskusele

Andmete paljundamine, taastekitamine, kopeerimine, salvestamine elektroonsesse siisteemi v3i edastamine iikskdik millises
vormis voi millisel teel ilma Eesti Standardimis- ja Akrediteerimiskeskuse kirjaliku loata on keelatud.

Kui Teil on kiisimusi standardite autoridiguse kaitse kohta, votke palun iihendust Eesti Standardimis- ja Akrediteerimiskeskusega:
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EUROOPA EESSONA

Dokumendi (ENISO 4833-1:2013) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Pdllumajanduslikud
toiduained” koost66s tehnilise komiteega CEN/TC 275 ,Toiduanaliiisid. Horisontaalmeetodid®, mille
sekretariaati haldab DIN.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tdlke avaldamisega vdi
joustumisteatega hiljemalt 2014. aasta martsiks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid
peavad olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2014. aasta martsiks.

Tuleb pdorata tihelepanu voimalusele, et standardi méni osa vdib olla patendidiguse subjekt. CEN-i
[ja/vdi CENELEC-i] ei saa pidada vastutavaks sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise eest.

See dokument asendab koos standardiga EN ISO 4833-2:2013 standardit EN ISO 4833:2003.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vétma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, endine Jugoslaavia
Makedoonia Vabariik, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Slovakkia,
Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, Téehhi Vabariik, Tirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi 1SO4833-1:2013 teksti ilma iithegi muutuseta iile vdtnud standardina
EN ISO 4833-1:2013.

MUUDATUSE A1 EUROOPA EESSONA

Dokumendi (EN ISO 4833-1:2013/A1:2022) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Food products*
koosto0s tehnilise komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food chain®, mille sekretariaati haldab
AFNOR.

Euroopa standardi EN ISO 4833-1:2013 muudatusele tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse
tolke avaldamisega voi jdoustumisteatega hiljemalt 2022. a juuliks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud
standardid peavad olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2022. a juuliks.

Tuleb poorata tdhelepanu vdimalusele, et standardi moni osa vdib olla patendidiguse objekt. CEN ei
vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest.

Igasugune tagasiside ja kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja
rahvuslikule standardimisorganisatsioonile / rahvuslikule komiteele. Taielik loetelu nende
organisatsioonide kohta on leitav CEN-i veebilehelt.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vdtma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland,
Horvaatia, lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu, Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal,
Prantsusmaa, Pdhja-Makedoonia Vabariik, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Serbia, Slovakkia, Sloveenia,
Soome, Sveits, Taani, TSehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 4833-1:2013/Amd 1:2022 teksti muutmata kujul iile vétnud standardina
EN ISO 4833-1:2013/A1:2022.
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EESSONA

ISO (International Organization for  Standardization) on iilemaailmne rahvuslike
standardimisorganisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) féderatsioon. Tavaliselt
tegelevad rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. Koigil rahvuslikel
liikmesorganisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee padevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on
oigus selle komitee tegevusest osa votta. Selles t60s osalevad ka 1SO-ga seotud rahvusvahelised riiklikud
organisatsioonid ning vabalihendused. Koéigis elektrotehnika standardimist puudutavates kiisimustes
teeb ISO tihedat koost66d Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi valjatootamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks moeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt, www.iso.org/directives.

Tuleb poorata tdhelepanu vdimalusele, et standardi moni osa vdib olla patendidiguse objekt. ISO ei
vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest. Dokumendi valjato6tamise jooksul
valjaselgitatud voéi selgunud patendidiguste iiksikasjad on esitatud peatiikis ,Sissejuhatus” ja/voi I1SO-le
saadetud patentide deklaratsioonide loetelus, www.iso.org/patents.

Mis tahes selles dokumendis kasutatud ariline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud
teave ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selle dokumendi eest vastutab tehnilise komitee ISO/TC 34 ,Food products“ alamkomitee SC 9
»,Microbiology*.

Esimene véljaanne koos standardiga ISO 4833-2 tiihistab ja asendab standardit ISO 4833:2003.

ISO 4833 koosneb iildpealkirja ,Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration
of microorganisms* all jirgmistest osadest:
— Part 1: Colony count at 30 °C by the pour plate technique,

— Part 2: Colony count at 30 °C by the surface plating technique.


http://www.iso.org/directives
http://www.iso.org/patents
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MUUDATUSE AMD 1 EESSONA

ISO (International Organization for Standardization) on tilemaailmne rahvuslike
standardimisorganisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) fdderatsioon. Tavaliselt
tegelevad rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. K&igil rahvuslikel
liikmesorganisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee padevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on
oigus selle komitee tegevusest osa votta. Selles to0s osalevad ka I1SO-ga seotud rahvusvahelised riiklikud
organisatsioonid ning vabalihendused. Koéigis elektrotehnika standardimist puudutavates kiisimustes
teeb ISO tihedat koost66d Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi véljatootamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks moeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt (vt www.iso.org/directives).

Tuleb podrata tdhelepanu vdimalusele, et standardi moni osa vdib olla patendidiguse objekt. ISO ei
vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest. Dokumendi valjatédtamise jooksul
valjaselgitatud véi selgunud patendidiguste iiksikasjad on esitatud peatiikis ,Sissejuhatus” ja/voi I1SO-le
saadetud patentide deklaratsioonide loetelus (vt www.iso.org/patents).

Mis tahes selles dokumendis kasutatud &riline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud
teave ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selgitused standardite vabatahtliku kasutuse ja vastavushindamisega seotud ISO eriomaste terminite ja
vdljendite kohta ning teave selle kohta, kuidas ISO jargib WTO tehniliste kaubandustokete lepingus
satestatud pdhimotteid, on esitatud jargmisel aadressil: www.iso.org/iso/foreword.html.

Dokumendi on koostanud tehnilise komitee TC 34 ,Food products” alamkomitee SC 9 ,Microbiology“
koosto0s Euroopa Standardimiskomitee (CEN) tehnilise komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food
chain“ ISO ja CEN-i vahelise tehnilise koostd6 lepingu kohaselt (Viini leping).

Koikide standardisarja ISO 4833 osade loetelu on leitav ISO veebilehelt.

Igasugune tagasiside vo&i kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja
rahvuslikule standardimisorganisatsioonile. Taielik loetelu nende organisatsioonide kohta on leitav
veebilehelt www.iso.org/members.html.
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1 KASITLUSALA

[*) See dokument maiiratleb horisontaalse meetodi loendamaks selliseid mikroorganisme, mis on
vOimelised kasvama ja moodustama kolooniaid tards66tmes parast aeroobsetes tingimustes
inkubeerimist temperatuuril 30 °C.

Selles dokumendis kirjeldatud meetod on kohaldatav

— inimtoiduks ettendhtud toodetele,

— loomade (sealhulgas lemmikloomade) s66tmiseks ettendahtud toodetele,
— keskkonnaproovidele toidu ja s66da tootmis- ja kditlemispiirkondadest,

— koikidele tootmise esmatasandi proovidele.

See meetod on sobilik mikroorganismide loendamiseks katseproovides, mille puhul on minimaalne
loendatav kolooniate arv tassil 10, kuid meetod ei ole sellega piiratud. See vastab nakatumistasemele, mis
on vedelate proovide puhul eeldatavasti kérgem kui 10 CFU/ml voi kérgem kui 100 CFU/g tahkete
proovide puhul.

EE MARKUS Ingliskeelse liihendi CFU eestikeelne vaste on PMU (pesa moodustav iihik).

See meetod on eelkdige sobilik

— toodetele, mille puhul on vajalik usaldusvaarne loendamistulemus, kui on maaratletud madal
kvantifitseerimispiir;

— toodetele, mille puhul eeldatavasti esinevad laialivalgunud kolooniad, mis véivad varjutada teiste
organismide kolooniaid, nt piim ja piimatooted voivad suure téendosusega sisaldada laialivalgunud
Bacillus spp. kolooniaid;

— toodetele, mis eeldatavasti sisaldavad hapniku suhtes tundlikke baktereid, nt moned
piimhappebakterid, mis arenevad vilja sailimisaja jooksul voéi sdilitamisel modifitseeritud
atmosfaaris.

See horisontaalmeetod oli algselt vidlja tootatud toiduahelasse kuuluvate proovide analiiiisimiseks.
Toiduahela toodete suure varieeruvuse tottu on voimalik, et see horisontaalmeetod ei ole sobilik igas
tiksikasjas koikidele toodetele. Siiski on eeldatav, et vajalikud modifikatsioonid on minimeeritud nii, et
need ei kajastuks selle horisontaalmeetodi markimisvaarse kdrvalekaldena.

Selle dokumendi avaldamise hetkeks saada oleva informatsiooni pdhjal peetakse selle meetodi sobivust
teatud fermenteeritud toidu ja loomasddda uurimiseks piiratuks ning teised s66tmed vdi inkubeerimise
tingimused vdivad olla sobivamad. Seda meetodit saab siiski taoliste toodete puhul rakendada, kuigi on
voimalik, et nendes toodetes domineerivaid mikroorganisme ei tuvastata tohusalt.

2 NORMIVIITED

Alljargnevalt loetletud dokumendid, mille kohta on standardis esitatud normiviited, on kas tervenisti voi
osaliselt vajalikud selle standardi rakendamiseks. Dateeritud viidete korral kehtib {iksnes viidatud
valjaanne. Dateerimata viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim viljaanne koos vdimalike
muudatustega.

ISO 6887 (koik osad). Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples,
initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for
microbiological examinations



EVS-EN ISO 4833-1:2013+A1:2022

ISO 11133. Microbiology of food, animal feed and water — Preparation, production, storage and
performance testing of culture media

3 TERMINID JA MAARATLUSED

Standardi rakendamisel kasutatakse alljargnevalt esitatud termineid ja maaratlusi.
3.1
mikroorganism (microorganism)

mikroskoopilise suurusega iiksus, kelleks voivad olla bakterid, seened, algloomad ja viirused

[ALLIKAS: ISO/TS 11139:2006,3 2.26]

MARKUS Standardi ISO 4833 selle osa tihenduses loetakse mikroorganismideks bakterid, parmid ja hallitused,
kes on suutelised moodustama kolooniaid tingimustel, mis on tapselt maaratletud standardi ISO 4833 selles osas.

4 POHIMOTE

Stigavkilvi tehnikas kantakse kindlaks maiaratud kogus vedelat katseproovi vdi teiste toodete puhul
kindlaks maadratud kogus algsuspensiooni tiihjale Petri tassile, seejarel lisatakse kindlaks madaratud
sulatatud agarsoo6de ja segatakse.

Ulejadnud tassid valmistatakse samades tingimustes, kasutades selleks katseproovi véi algsuspensiooni
kiimnendlahjendusi.

Tassid inkubeeritakse aeroobsetes tingimustes temperatuuril 30 °C 72 tundi.

Mikroorganismide arv katseproovi iihe grammi vdi tihe milliliitri kohta arvutatakse kolooniate arvu
pohjal, mis loendati vahem kui 300 kolooniat sisaldavatelt tassidelt.

5 SOOTMED JA LAHJENDID
5.1 Uldine
Sootme ettevalmistamisel, tootmisel ja kdlblikkuse katsetamisel jargida standardit ISO 11133.

5.2 Lahjendid

Kasutada lahjendit/lahjendeid, mis on kdnealusele tootele tdpselt miaratletud standardis ISO 6887 voi
uuritavat toodet kdsitlevas rahvusvahelises eristandardis.

5.3 Agarsodde: bakterite arvulise maaramise agarséode (PCA)

5.3.1 Koostis

Ensiimaatiliselt lagundatud kaseiin 50¢g
Parmiekstrakt 25¢g
Glikoos, veevaba (C¢H1206) 10g

Agara 9 gkunil8g
Vesi 1000 ml

a  Sjltuvalt-agar-geeli tugevusest.





