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EESTI STANDARDI EESSONA

See Eesti standard on

— Euroopa standardi EN ISO 6888-1:2021 ja selle muudatuse A1:2023 ingliskeelsete tekstide sisu poolest
identne konsolideeritud tolge eesti keelde ja sellel on sama staatus mis joustumisteate meetodil vastu
voetud originaalversioonil. Tdlgenduserimeelsuste korral tuleb ldhtuda ametlikes keeltes avaldatud
tekstidest;

— joustunud Eesti standardina inglise keeles septembris 2021;

— eesti keeles avaldatud sellekohase teate ilmumisega EVS Teataja 2024. aasta maikuu numbris.
Standardi tolke koostamise ettepaneku on esitanud tehniline komitee EVS/TK 1 ,Toit", standardi tolkimist
on korraldanud Eesti Standardimis- ja Akrediteerimiskeskus ning rahastanud Majandus- ja
Kommunikatsiooniministeerium.

Standardi on télkinud Julia Koskar, standardi on heaks kiitnud EVS/TK 1.

Standardimuudatuse tolkimist on korraldanud Eesti Standardimis- ja Akrediteerimiskeskus.

Standardimuudatuse on heaks kiitnud tehniline komitee EVS/TK 01 , Toit".

Standardi monedele satetele on lisatud Eesti olusid arvestavaid markusi, selgitusi ja tdiendusi, mis on
tahistatud Eesti maatdhisega EE.

Sellesse standardisse on muudatus A1 sisse viidud ja tehtud muudatused tdhistatud siimbolitega Al

Date of Availability of the European Standard
ISO 6888-1:2021 is 08.09.2021 and the Date of

Euroopa standardimisorganisatsioonid on teinud Euroopa
standardi EN ISO 6888-1:2021 rahvuslikele liikmetele EN

Kkattesaadavaks 08.09.2021, muudatuse A1 20.09.2023.

See standard on Euroopa standardi EN ISO 6888-1:2021 ja
selle muudatuse A1:2023 eestikeelne [et] konsolideeritud
versioon. Teksti tolke on avaldanud Eesti Standardimis- ja
Akrediteerimiskeskus ning sellel on sama staatus ametlike
keelte versioonidega.

Availability of the Amendment A1 is 20.09.2023.

This standard is the Estonian [et] consolidated version of
the European Standard EN ISO 6888-1:2021 and its
Amendment A1:2023. It was translated by the Estonian
Centre for Standardisation and Accreditation. It has the
same status as the official versions.

Tagasisidet standardi sisu kohta on véimalik edastada, kasutades EVS-i veebilehel asuvat tagasiside vormi
vOi saates e-Kirja meiliaadressile standardiosakond@evs.ee.
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EUROOPA EESSONA

Dokumendi (EN ISO 6888-1:2021) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Food products“ koosttos
tehnilise komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food chain®, mille sekretariaati haldab AFNOR.

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tdlke avaldamisega voi
joustumisteatega hiljemalt 2022. a martsiks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad
olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2022. a martsiks.

Tuleb podorata tahelepanu véimalusele, et dokumendi moéni osa vdib olla patendidiguse objekt. CEN ei
vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest.

See dokument asendab standardit EN ISO 6888-1:1999.

Igasugune tagasiside ja kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja rahvuslikule
standardimisorganisatsioonile. Tadielik loetelu nende organisatsioonide kohta on leitav CEN-i veebilehelt.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele vétma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia,
lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu, Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal,
Prantsusmaa, Pdhja-Makedoonia Vabariik, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Serbia, Slovakkia, Sloveenia,
Soome, Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on standardi ISO 6888-1:2021 teksti muutmata kujul iile vétnud standardina EN ISO 6888-1:2021.

MUUDATUSE A1 EUROOPA EESSONA

Dokumendi (EN ISO 6888-1:2021/A1:2023) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 ,Food
products” koost6s tehnilise komiteega CEN/TC 463 ,Microbiology of the food chain®, mille sekretariaati
haldab AFNOR.

Sellele Euroopa standardi EN ISO 6888-1:2021 muudatusele tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas
identse tdlke avaldamisega voi joustumisteatega hiljemalt 2024. a mértsiks ja sellega vastuolus olevad
rahvuslikud standardid peavad olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2024. a martsiks.

Tuleb podorata tdhelepanu vdimalusele, et dokumendi moéni osa voib olla patendidiguse objekt. CEN ei
vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest.

Igasugune tagasiside ja kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja rahvuslikule
standardimisorganisatsioonile / rahvuslikule komiteele. Taielik loetelu nende organisatsioonide kohta on
leitav CEN-i veebilehelt.

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite jargi peavad Euroopa standardi kasutusele votma jargmiste riikide
rahvuslikud standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia,
lirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu, Luksemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal,
Prantsusmaa, Pdhja-Makedoonia Vabariik, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa, Serbia, Slovakkia, Sloveenia,
Soome, Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tiirgi, Ungari ja Uhendkuningriik.

Joustumisteade

CEN on dokumendi ISO 6888-1:2021/Amd 1:2023 teksti muutmata kujul e votnud Kkui
EN ISO 6888-1:2021/A1:2023.
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EESSONA

ISO (International Organization for  Standardization) on tilemaailmne rahvuslike
standardimisorganisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) f6deratsioon. Tavaliselt
tegelevad rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. Koigil rahvuslikel
liikmesorganisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee padevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on
oigus selle komitee tegevusest osa votta. Selles t00s osalevad kdsikdes 1SO-ga ka rahvusvahelised ja
riiklikud organisatsioonid ning vabaiihendused. Koigis elektrotehnika standardimist puudutavates
kiisimustes teeb [SO tihedat koost66d Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi valjatootamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks moeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt (vt www.iso.org/directives).

Tuleb poorata tahelepanu voimalusele, et standardi mdni osa vdib olla patendidiguse objekt. ISO ei vastuta
sellis(t)e patendidigus(t)e valjaselgitamise ega selgumise eest. Dokumendi valjatédtamise jooksul
valjaselgitatud voéi selgunud patendidiguste iiksikasjad on esitatud peatiikis ,Sissejuhatus” ja/voi ISO-le
saadetud patentide deklaratsioonide loetelus (vt www.iso.org/patents).

Mis tahes selles dokumendis kasutatud ariline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud teave
ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selgitused standardite vabatahtliku kasutuse ja vastavushindamisega seotud ISO eriomaste terminite ja
vdljendite kohta ning teave selle kohta, kuidas ISO jargib WTO tehniliste kaubandustdkete lepingus
satestatud pohimotteid, on esitatud jargmisel aadressil: www.iso.org/iso /foreword.html.

Dokumendi on koostanud tehnilise komitee ISO/TC 34 ,Food products“ alamkomitee SC 9
»,Microbiology“ koost6ds Euroopa standardimiskomitee (CEN) tehnilise komiteega CEN/TC 463
»,Microbiology of the food chain“ ISO ja CEN-i vahelise tehnilise koost6 lepingu kohaselt (Viini leping).

Teine valjaanne tiihistab ja asendab esimest valjaannet (ISO 6888-1:1999), mis on tehniliselt lile vaadatud.
Samuti sisaldab see muudatusi ISO 6888-1:1999/Amd 1:2003 ja ISO 6888-1:1999/Amd 2:2018. Peamised
muudatused vorreldes eelmise viljaandega on jargmised:

— pealkirja on muudetud nii, et see oleks seotud toiduahelaga;
— selle dokumendi ja standardi ISO 6888-2 staatust on tdpsustatud;

— dokument on iihitatud standardiga ISO 7218:2007, st valada sulatatud agarsédde temperatuuril 44 °C
kuni 47 °C;

— koik ,,35 °C voi 37 °C“ esinemised on vahetatud ,34 °C kuni 38 °C* vastu, kui see on asjakohane;

— koik ,18 h kuni 24 h“ inkubeerimisaja esinemised on vahetatud ,24 h + 2 h“ vastu, kui see on
asjakohane;

— lisatud on nduded standardi ISO 11133 kasutamiseks;
— koiki olemasolevaid proovivétumeetoditega seotud standardeid on ajakohastatud,;

— tiilpiliste ja atiiiipiliste kolooniate kirjeldus Baird-Parkeri agarséotmel (Baird-Parker agar (BPA)
medium) on uuendatud;

— kinnitamiseks on koagulaastesti alternatiivina lisatud kiiilikuplasma-fibrinogeenagari (rabbit plasma
fibrinogen agar, RPFA) s60de;

— lisas A toodud analiiiisi vooskeemi on uuendatud;

— so006tmed ja reagendid koos suutlikkuse kontrolliga lisas B on lisatud;
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— laboritevahelise uuringu (ISO 6888-1:1999/Amd 1:2003, tipsusandmed) tulemused on ajakohastatud;

— kirjandust on uuendatud.
Koikide standardisarja ISO 6888 osade loetelu on leitav ISO veebilehelt.

[gasugune tagasiside vo&i kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja
rahvuslikule standardimisorganisatsioonile. Taielik loetelu nende organisatsioonide kohta on leitav
veebilehelt www.iso.org/members.html.

MUUDATUSE AMD1 EESSONA

ISO (International Organization  for Standardization) on  Ulemaailmne rahvuslike
standardimisorganisatsioonide (ISO rahvuslike liikmesorganisatsioonide) foderatsioon. Tavaliselt
tegelevad rahvusvahelise standardi koostamisega ISO tehnilised komiteed. K®&igil rahvuslikel
liikmesorganisatsioonidel, kes on mingi tehnilise komitee padevusse kuuluvast valdkonnast huvitatud, on
oigus selle komitee tegevusest osa votta. Selles td0s osalevad ka ISO-ga seotud rahvusvahelised riiklikud
organisatsioonid ning vabaiihendused. Koigis elektrotehnika standardimist puudutavates kiisimustes teeb
[SO tihedat koost66d Rahvusvahelise Elektrotehnikakomisjoniga (IEC).

Selle dokumendi valjatéotamiseks kasutatud ja edasiseks haldamiseks mdeldud protseduurid on
kirjeldatud ISO/IEC direktiivide 1. osas. Eriti tuleb silmas pidada eri heakskiidukriteeriumeid, mis on eri
liiki ISO dokumentide puhul vajalikud. See dokument on kavandatud ISO/IEC direktiivide 2. osas esitatud
toimetamisreeglite kohaselt (vt www.iso.org/directives).

[SO pborab tihelepanu véimalusele, et selle dokumendi rakendamine voib olla seotud patendi (patentide)
kasutamisega. ISO ei vota seisukohta mis tahes esitatud patendidiguste tdendamise, kehtivuse ega
rakendatavuse eest. Selle dokumendi avaldamise kuupdeva seisuga ei ole ISO saanud teateid patendi
(patentide) kohta, mida vo6ib vaja minna selle dokumendi rakendamiseks. Dokumendi kasutajaid on siiski
hoiatatud, et siin esitatu ei pruugi olla uusim teave, mis voib olla saadud patendiandmebaasist (kdttesaadav
veebilehelt www.iso.org/patents). ISO ei vastuta sellis(t)e patendidigus(t)e viljaselgitamise ega selgumise
eest.

Mis tahes selles dokumendis kasutatud ariline kdibenimi on kasutajate abistamise eesmargil esitatud teave
ja ei kujuta endast toetusavaldust.

Selgitused standardite vabatahtliku kasutuse ja vastavushindamisega seotud ISO eriomaste terminite ja
valjendite kohta ning teave selle kohta, kuidas ISO jargib WTO tehniliste kaubandustdkete lepingus
sdtestatud pohimotteid, on esitatud jargmisel aadressil: www.iso.org/iso/foreword.html.

Dokumendi on koostanud tehnilise komitee ISO/TC 34 ,Food products“ alamkomitee SC 9
»Microbiology”“ koost6ds Euroopa Standardimiskomitee (CEN) tehnilise komiteega CEN/TC 463
»,Microbiology of the food chain“ ISO ja CEN-i vahelise tehnilise koostd6 lepingu kohaselt (Viini leping).

Standardisarja ISO 6888 kdikide osade loetelu on leitav ISO veebilehelt.
Igasugune tagasiside vo0i kiisimused selle dokumendi kohta tuleks suunata dokumendi kasutaja

rahvuslikule standardimisorganisatsioonile. Taielik loetelu nende organisatsioonide kohta on leitav
veebilehelt www.iso.org/members.html.
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SISSEJUHATUS

See dokument, ISO 6888-2 ja ISO 6888-3 iseloomustavad kolme horisontaalmeetodit koagulaaspositiivsete
stafiilokokkide tuvastamiseks ja loendamiseks, mille hulka loendatakse ka enterotoksinogeensed tiived.
Pohiliselt puudutab see Staphylococcus aureus’t, samuti ka S. intermedius’e tiivesid ja teatud S. hyicus’e
tlivesid.

Selles dokumendis pohineb tiilipiliste ja atiitipiliste kolooniate kinnitamine positiivsel
koagulaasreaktsioonil, kuid on tdheldatud, et moned Staphylococcus aureus’e tiived annavad noérga
positiivse koagulaasreaktsiooni. Viimati mainitud tiivesid on véimalik segi ajada teiste bakteritega, kuid
neid saab eristada, kasutades lisakatseid, mis ei kuulu sellesse dokumenti, naiteks tundlikkuskatsed
liisostafiinile ning hemoliisiini, termostabiilse nukleaasi ja happe tootmiskatsed mannitoolist (vt ISO 7218
javiide [15]).

Pohilisi tehnilisi muudatusi, mis on loetletud eessdnas ja selles dokumendis tutvustatud, peetakse eelmise
versiooniga vorreldes vadikesteks (vt ISO 17468). Neil on vidike mdju selle meetodi

suutlikkusparameetritele.

Laboritevahelise uuringu tulemused ja analiiiisitud proovid on kirjeldatud lisas C.
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Hoiatus! Laboripersonali tervise ohutust arvestades on oluline, et stafillokokkide tuvastamise
analiiiisid oleksid tehtud iiksnes nduetekohaselt varustatud laboratooriumites kvalifitseeritud
mikrobioloogi kontrolli all ning et kdikide inkubeeritud materjalide hidvitamise eest on hésti hoolt
kantud. Selle dokumendiga kokkupuutuvad isikud peaksid tundma head laboritava. Selle
dokumendi eesmairk ei ole kisitleda kéiki ohutusega seotud aspekte, vaid Kirjeldada ainult selle
kasutamisega seotud aspekte. Kasutaja vastutuseks on kehtestada asjakohaseid ohutus- ja
tervishoiutavasid.

1 KASITLUSALA

See dokument madratleb horisontaalmeetodi koagulaaspositiivsete stafiilokokkide loendamiseks tahkel
sootmel (Baird-Parkeri s6dde) [10] saadud kolooniate loendamise teel parast aeroobset inkubeerimist
temperatuuril 34 °C kuni 38 °C ja koagulaasi kinnitamist.

See dokument on kohaldatav

— inimtarbimiseks ettendhtud toodetele,

— loomade s66tmiseks ettendhtud toodetele,

— keskkonnaproovidele toidu ja s6dda tootmis- ja kditlemispiirkondadest ning

— tootmise esmatasandi proovidele.
See horisontaalmeetod oli algselt loodud koikide toiduahelasse kuuluvate proovide analiiiisimiseks.

Toiduahela toodete suure varieeruvuse tottu on vdimalik, et see horisontaalmeetod ei sobi igas liksikasjas
koikide toodete puhul. Siiski eeldatakse, et vajalikud muudatused on minimeeritud nii, et need ei pdhjusta
olulist kdrvalekallet sellest horisontaalmeetodist.

Tuginedes selle dokumendi avaldamise hetkeks kattesaadavale informatsioonile, ei peeta seda meetodit
(taielikult) sobivaks fermenteeritud toodete voi teiste Staphylococcus spp (nt S. xylosus) baasil
tehnoloogilist floorat sisaldavate toodete (nt toorpiimast valmistatud juust ja teatud toore liha tooted)
analiitisimiseks, mis tdendoliselt on saastunud

— stafiilokokkidega, mis moodustavad atiilipilisi kolooniaid Baird-Parkeri agarsé6tmel;

— taustmikroflooraga, mis voib varjata otsitavaid kolooniaid.

Sellest hoolimata on siinsele dokumendile ja standardile ISO 6888-2 antud samavaarne staatus.
2 NORMIVIITED

Allpool nimetatud dokumentidele on tekstis viidatud selliselt, et nende sisu kujutab endast kas osaliselt voi
tervenisti selle dokumendi noudeid. Dateeritud viidete korral kehtib iiksnes viidatud valjaanne.
Dateerimata viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim véljaanne koos véimalike muudatustega.

[SO 6887 (kodik osad). Microbiology of the food chain — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for
microbiological examinations

ISO 11133. Microbiology of food, animal feed and water — Preparation, production, storage and
performance testing of culture media

ISO 19036:2019. Microbiology of the food chain — Estimation of measurement uncertainty for
quantitative determinations



	EUROOPA EESSÕNA
	!MUUDATUSE A1 EUROOPA EESSÕNA
	Jõustumisteade
	EESSÕNA
	!MUUDATUSE AMD1 EESSÕNA
	SISSEJUHATUS
	1 KÄSITLUSALA
	2 NORMIVIITED
	3 TERMINID JA MÄÄRATLUSED
	3.1
	3.2
	4 PÕHIMÕTE
	4.1 Üldist
	4.2 Inkubeerimine
	4.3 Loendamine ja kinnitamine

	5 SÖÖTMED JA REAGENDID
	6 SEADMED JA TARVIKUD
	6.1 Seadmed kuivsteriliseerimiseks (kuumakapp) ja märgsteriliseerimiseks (autoklaav).
	6.2 Inkubaator, mis on võimeline hoidma külvatud söötmeid temperatuurivahemikus 34  C kuni 38  C.
	6.3 Veevann või sellega sarnane seade, mis on võimeline hoidma temperatuuri 44  C kuni 47  C.
	6.4 Steriilsed katseklaasid, pudelid või kolvid korkidega ja sobiva mahuga. Võib kasutada mittetoksilisest metallist või plastist keeratavate korkidega pudeleid või kolbe.
	6.5 Steriilsed Petri tassid diameetriga umbes 90 mm või suuremahulised (valikuline; diameeter umbes 140 mm), klaasist või plastist.
	6.6 Külvinõel (vt ISO 7218) või Pasteuri pipett.
	6.7 Steriilsed gradueeritud pipetid või automaatpipetid nominaalmahuga 1 ml, 2 ml ja 10 ml, gradueeritud vastavalt 0,1 ml, 0,1 ml ja 0,5 ml jaotusteks. Vt ISO 7218.
	6.8 Spaatlid, steriilsed, klaasist või plastist.
	6.9 pH-meeter, mis on võimeline lugema täpsusega kuni 0,01 pH ühikut, võimaldades mõõtmisi teha täpsusega ±0,1 pH ühikut. pH-meeter peab olema varustatud kas manuaalse või automaatse temperatuuri kompenseerimisega. Vt ISO 7218.
	6.10 Külmkapp, mis on võimeline töötama temperatuuril 5  C ± 3  C.
	6.11 Membraanid poori suurusega 0,2 µm.
	7 PROOVI VÕTMINE
	8 KATSEPROOVI ETTEVALMISTAMINE
	9 PROTSEDUUR
	9.1 Proovi kogus, algsuspensioon ja lahjendused
	9.2 Külvamine ja inkubeerimine
	9.3 Kolooniate loendamine
	9.3.1 Üldine BPA söötmel kasvavate kolooniate kirjeldus
	9.3.1.1 Kolooniad, mis on eeldatavasti koagulaaspositiivsed stafülokokid
	9.3.1.2 Kolooniad, mis eeldatavasti ei ole koagulaaspositiivsed stafülokokid

	9.3.2 Koloonia loendamise protseduur

	9.4 Kinnitamine
	9.4.1 Üldist
	9.4.2 Katseklaasitest
	9.4.3 Plaaditest, kasutades RPFA söödet


	10 TULEMUSTE VÄLJENDAMINE
	11 MEETODI SUUTLIKKUSPARAMEETRID
	11.1 Laboritevaheline uurimus
	11.2 Korduvuse piirmäär
	11.3 Korratavuse piirmäär

	12 KATSEPROTOKOLL
	13 KVALITEEDI KINDLUSTAMINE
	Lisa A  (normlisa) Analüüsi vooskeem
	Lisa B  (normlisa) Söötmed ja reagendid
	B.1 Üldist
	B.2 BPA sööde [10], [16]
	B.2.1 Alussööde
	B.2.2 BPA söötme lahused


	B.2.2.1.1 Koostis
	B.2.2.1.2 Valmistamine
	B.2.2.2.1 Üldist
	B.2.2.2.2 Valmistamine
	B.2.2.3.1 Koostis
	B.2.2.3.2 Valmistamine
	B.2.3 BPA valmissööde
	B.2.4 BPA tasside valmistamine
	B.3 BHI puljong
	B.3.1 Koostis
	B.3.2 Valmistamine

	B.4 Küülikuplasma
	B.5 RPFA sööde
	B.5.1 Alussööde
	B.5.2 RPFA söötme lahused


	B.5.2.2.1 Koostis
	B.5.2.2.2 Valmistamine
	B.5.2.3.1 Koostis
	B.5.2.3.2 Valmistamine
	B.5.3 RPFA valmissööde
	B.5.4 RPFA tasside valmistamine
	B.6 Suutlikkuse kontroll

	Lisa C  (teatmelisa) Laboritevahelise uurimuse tulemused
	Kirjandus



