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Kliesolev standard kehtestab piima ja piimatoodete ftiiisikalis-keemiliste nliita-
jate miiiiramiseks vdetud proovi ettevalmistamise korra.

1 KASUTATT]D STAI\IDARDII)

1.1 IDF lA:1969 Determination of the fat content of milk
1.2 IDF 58:1986 Cheese and processed cheese products. Determination of
fat content-gravimetic metho d
1.3 IDF 124:1969 Determination of the salt (sodium chloride) content of
butter
1.4 IDF l3C:1987 Evaporated milk and sweetend condensed milk.
Determination of fat content
1.5 IDF 16C:1987 Cream. Determination of fat content

1.6 IDF 80:1977 Buttsr Determination of water, sotds-non-fat and fat
contents on the same test portion
1.7 FIL-IDF 70:l972lce-cream and milk ice: Determination of total solids

1.8 IOCT 26809-86 Monoro tr Monollffire upo4/Krbr. Ilpaorna qpueMKE,

Merorr ot6opa tr trogoroma 4po6 K anaJrnly

2 PROOYI VALIMII{E JA YoTMINE

Proovid valitakse ja v6etakse EVS 633: 1994 jaEVS 639: 1994 jitrgi.

3 prrM, KooR, HAPIIKOO& HAPUPTIMAJOOGTD, L6SS, PETT,
VADAK

Proovianumas olev proo-v segatakse pdhjalikult proovianuma iimber ptitiramise,

lusika vdi spaatliga, viiltides seejuures vahu ja vditera teket.

Proovi temperatuur viiakse enne analiiiisimist Q0t2) 
oc-ni.

Proovi4 milledel on eraldunud koore kiht, soojendatakse ettevaaflikult vee-

vannil temperatuurini 35 kuni 40 'C ja jahutatakse jiirgnevalt kiiresti

Q0t2) 
oc-ni.

Ametlik vnljaanne Jiireletii&kimine keelatu d
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