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Kiesolev standard kehtestab piima ja piimatoodete fiiiisikalis-keemiliste néita-
jate méidramiseks voetud proovi ettevalmistamise korra.

1 KASUTATUD STANDARDID

1.1 IDF 1A:1969 Determination of the fat content of milk

1.2 IDF 5B:1986 Cheese and processed cheese products. Determination of
fat content-gravimetric method

1.3 IDF 12A:1969 Determination of the salt (sodium chloride) content of
butter

1.4 IDF 13C:1987 Evaporated milk and sweetend condensed milk.
Determination of fat content

1.5 IDF 16C:1987 Cream. Determination of fat content

1.6 IDF 80:1977 Butter Determination of water, solids-non-fat and fat
contents on the same test portion

1.7  FIL-IDF 70:1972 Ice-cream and milk ice: Determination of total solids

1.8 TOCT 26809-86 Moioko m MonouHele nponykThl. IIpasuna mpumemkw,
MeToIEl 0TOOpa M MOATOTOBKA NMpo0 K aHAIHA3Y

2 PROOVI VALIMINE JA VOTMINE

Proovid valitakse ja voetakse EVS 633:1994 ja EVS 639:1994 jirgi.

3 PIIM, KOOR, HAPUKOOR, HAPUPIIMAJOOGID, LOSS, PETT,
VADAK

Proovianumas olev proov segatakse pdhjalikult proovianuma éimber po6ramise,
lusika vdi spaatliga, viltides seejuures vahu ja vditera teket.

Proovi temperatuur viiakse enne analiiiisimist (20+2) °C-ni.

Proovid, milledel on eraldunud koore kiht, soojendatakse ettevaatlikult vee-
vannil temperatuurini 35 kuni 40 °C ja jahutatakse jérgnevalt kiiresti

(20+2) °C-ni.

Ametlik viljaanne J 8reletriikkimine keelatud



