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EESSÕNA 

Selle dokumendi (EN ISO 6887-4:2003) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 „Põllumajanduslikud 
toiduained“ koostöös tehnilise komiteega CEN/TC 275 „Toiduanalüüsid. Horisontaalmeetodid“, mille 
sekretariaati haldab DIN. 

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tõlke avaldamisega või 
jõustumisteatega hiljemalt 2004. a veebruariks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad 
olema kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2004. a veebruariks. 

Tuleb pöörata tähelepanu võimalusele, et standardi mõni osa võib olla patendiõiguse subjekt. CEN-i [ja/või 
CENELEC-i] ei saa pidada vastutavaks sellis(t)e patendiõigus(t)e väljaselgitamise eest. 

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite järgi peavad Euroopa standardi kasutusele võtma järgmiste riikide rahvuslikud 
standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Hispaania, Holland, Iirimaa, Island, Itaalia, Kreeka, Luksemburg, 
Malta, Norra, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Saksamaa, Slovakkia, Soome, Šveits, Taani, Tšehhi Vabariik, 
Ungari ja Ühendkuningriik. 

Jõustumisteade 

CEN on standardi ISO 6887-4:2003 teksti ilma ühegi muutuseta üle võtnud standardina EN ISO 6887-4:2003. 

MÄRKUS Normiviited rahvusvahelistele standarditele on loetletud lisas ZA (normlisa). 

!!!!MUUDATUSE A1 EESSÕNA 

Selle dokumendi (EN ISO 6887-4:2003/A1:2011) on koostanud tehniline komitee ISO/TC 34 
„Põllumajanduslikud toiduained“ koostöös tehnilise komiteega CEN/TC 275 „Toiduanalüüsid. 
Horisontaalmeetodid“, mille sekretariaati haldab DIN. 

Euroopa standardile tuleb anda rahvusliku standardi staatus kas identse tõlke avaldamisega või 
jõustumisteatega hiljemalt 2012. a aprilliks ja sellega vastuolus olevad rahvuslikud standardid peavad olema 
kehtetuks tunnistatud hiljemalt 2012. a aprilliks. 

Tuleb pöörata tähelepanu võimalusele, et standardi mõni osa võib olla patendiõiguse subjekt. CEN-i [ja/või 
CENELEC-i] ei saa pidada vastutavaks sellis(t)e patendiõigus(t)e väljaselgitamise eest. 

CEN-i/CENELEC-i sisereeglite järgi peavad Euroopa standardi kasutusele võtma järgmiste riikide rahvuslikud 
standardimisorganisatsioonid: Austria, Belgia, Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, Iirimaa, Island, 
Itaalia, Kreeka, Küpros, Leedu, Luksemburg, Läti, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, 
Rumeenia, Saksamaa, Slovakkia, Sloveenia, Soome, Šveits, Taani, Tšehhi Vabariik, Ungari ja Ühendkuningriik. 

Jõustumisteade 

CEN on standardi muudatuse ISO 6887-4:2003/Amd.1:2011 teksti ilma ühegi muutuseta üle võtnud standardi 
muudatusena EN ISO 6887-4:2003/A1:2011." 
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HOIATUS — Selle standardi kasutamisega võivad kaasneda ohtlikud materjalid, töövõtted ja seadmed. 
Standardi kasutamisel vastutab kasutaja vastavate ohutute ja tervislike tingimuste loomise eest ja 
kohaldab reguleerivad piirangud enne kasutamist. 

1 KÄSITLUSALA 

See ISO 6887 osa määratleb reeglid proovide algsuspensiooni ja kümnendlahjenduste ettevalmistamiseks 
toodetele, mida ei ole käsitletud standardi ISO 6887 ülejäänud osades. ISO 6887-1 määratleb algsuspensiooni 
ja kümnendlahjenduste valmistamise üldreeglid mikrobioloogiliseks uuringuks. 

See ISO 6887 osa kirjeldab ainult ettevalmistamise meetodeid, mis on samaaegselt rakendatavad erinevatele 
mikroorganismidele. See välistab ettevalmistused, mida rakendatakse üksikute mikroorganismide leidmiseks 
ja/või arvuliseks määramiseks, kus valmistamise meetodid on kirjeldatud seda mikroorganismi puudutavas 
vastavas rahvusvahelises standardis. 

See ISO 6887 osa rakendub järgmistele toodetele: 

 üldjuhtum happelistele toodetele (vt 8.2); 

 kõrge rasvasisaldusega tooted, välja arvatud margariin ja määrded (vt 8.3); 

 jahud, teraviljad, teravilja kõrvalsaadused, loomasöödad ja pressitud jõusööt (nt õlikoogid) (vt 9.1); 

 väga kõvad tooted, nt kassaava (vt 9.2); 

 želatiin (vt 9.3); 

 margariin ja määrded (vt 9.4); 

 dehüdrateeritud tooted ja sublimeeritud tooted (välja arvatud piimatooted ja munatooted) (vt 9.5); 

 muna ja munatooted (vt 9.6); 

 fermenteeritud tooted (tooted, mis sisaldavad elusaid mikroorganisme) (vt 9.7); 

 kondiitritooted ja koogid (9.8). 

MÄRKUS Piima ja piimatooteid käsitletakse standardis ISO 82611. 

2 NORMIVIITED 

Alljärgnevalt nimetatud dokumendid on vajalikud selle standardi rakendamiseks. Dateeritud viidete korral kehtib 
üksnes viidatud väljaanne. Dateerimata viidete korral kehtib viidatud dokumendi uusim väljaanne koos võimalike 
muudatustega. 

ISO 6887-1:1999. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial 
suspension and decimal dilutions for microbiological examination — Part 1: General rules for the preparation of 
the initial suspension and decimal dilutions 

ISO 6887-2:2003. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial 
suspension and decimal dilutions for microbiological examination  — Part 2: Specific rules for the preparation of 
meat and meat products 

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General rules for microbiological examinations 

                                                      
1 Eesti standardi märkus. Alates 2010. aastast on vastavad nõuded reguleeritud standardiga ISO 6887-5, Eestis  
EVS-EN ISO 6887-5:2010. 
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